AFYON KOCATEPE UNIiVERSITESI

AVRUPA KREDI TRANSFER SISTEMIi (ECTS) BILGI PAKETI

: MESLEK YUKSEKOKULLARI

GIDA TEKNOLOJISi

IS 1 = S S
Turk Dili I O
103 Atatiirk ilke ve Ink. Tar. | 2 0 2 1
105 Beden Egitimi | (S) 0 1 1 1
107 Gulzel Sanatlar 1 (S) 0 1 1 1
109 Yabanc1 Dil | 2 0 2 2
115 Gida Bilimi ve Teknolojisi 2 0 2 3
117 Genel Mikrobiyoloji 2 2 4 4
119 Guda Isleme Ilkeleri 3 0 3 4
121 Mate matik 2 0 2 3
123 Laboratuar Teknigi 2 1 3 4
129 Kimya 3 0 3 3
131 Temel Bilgi Teknolojileri | 2 0 2 3
Secmeli dersler
127 [sletme* 2 0 2 2
133 Beslenme Ilkeleri* 2 O 2 2
128 Istatistik
-—
102 Turk Dili 11 2 O
104 Atatiirk Ilke ve Ink. Tar. Il 2 0 2 1
106 Beden Egitimi I1 (S) 0 1 1 1
108 Guzel Sanatlar 11 (S) 0 1 1 1
109 Yabanc1 Dil Il 2 0 2 2
116 Gida Ambalaj Malz. 2 0 2 3
118 Gida Katk1 Maddeleri 2 0 2 3
120 Gida Hijyen ve Sanitasyonu 2 0 2 3
122 Guda Kimyasi1 3 0 3 4
124 Gida Analizi 2 1 3 4
126 Gida Mikrobiyolojisi 2 1 3 4
132 Temel Bilgi Teknolojileri Il 2 0 2 3
Secmeli Dersler
136 Sogutma. ve Dond. Ur. Tek. 0 2 2
138 Gida Biyoteknolojisi 2 0 2 2

140 Insan Kaynaklar1 2 0 2 2



___soovew ] [

201 Tahll Teknigi | O 3
203 Meyve ve Sebze Isl. Tek. I 2 2 4 3
205 Yag Teknigi 3 0 3 3
207 Fermantasyon Teknolojisi | 3 0 3 4
209 Et Teknolojisi | 3 0 3 4
211 St Teknolojisi 3 0 3 4
213 Gida Mevzuati 2 0 2 3
219 Gida Kalite Kontrol 2 0 2 3
Secmeli Dersler
221 Alkolsiiz Icecekler Tek. 2 0 2 3
223 Kanath Uriinler Tek. 2 0 2 3
225 Fabrika Hizmetleri 2 0 2 3
___eponew ] [
Et Teknigi I1 O 3
204 Ozel Gidalar Teknolojisi 3 0 3 3
206  Meyve ve Sebze Isl. Tek. Il | 2 2 4 4
208 Fermantasyon Teknolojisi I 2 2 4 4
224 Siit Uriinleri Teknolojisi 3 0 3 3
210 Proje 0 2 2 3
216 Staj 0 0 0 2
218 Alkollii Ickiler Teknigi 2 0 2 3
222 Tahil Teknigi I1 2 0 2 3
Secmeli dersler
230 Hazir Yemek Sistemleri 2 0 2 2
232 Su Uriinleri Isl. Teknolojisi 2 0 2 2
234 Gida Giiv. Ve Kal Yon. Sis. 2 0 2 2

*(S): Se¢cmeli



1. Notlandrma Sistemi:

Alinan her ders i¢in dersi veren 6 gretim elemani tarafindan 6 grenciye asagidaki notlar verilir.
Harf notlary, not dereceleri ve yiizdelik karsiliklariasagida verilmistir.

Basar1 Notu | Katsay1 Karsiligi | Yiizde Karsihigt

AA 4.00 90-100
BA 3.50 85-89
BB 3.00 75-84
CB 2.50 70-74
CcC 2.00 60-69
DC 1.50 50-59
FF 0.00 49 ve alt1

Ayrica, katsayr ile baglantis1 olmayan ve not ortalamalarma katilmayan YT (yeterli), YZ
(yetersiz), MU (muaf), TR (transfer), DV (devam ediyor), DZ (devamsiz) kodlu
degerlenmeler de yapilabilir.

YT ve YZ notlari, ilgili 6gretim birimi kurulunun karari ve Senatonun onay1 ile not
ortalamalarina katilmasi uygun goériilmeyen derslerde basarmnin gosterilmesi i¢in kullanilir.
Boyle bir derste yeterli bagar1 gdsteren 6 grenciye YT, gosteremeyen d8renciye YZ notu verilir
ve 0 dersi tekrar eder.

MU (muaf) notu, ilgili 6gretim birimi kurulunun karar1 ve Senatonun onay: ile belirlenen
derslerden, uygulanan muafiyet smavi sonucu basarili goriillerek muaf tutulan 6grencilere
verilir. Bu not ayrica, daha 6nce baska bir yiiksekod gretim kurumunda alinip basarilmig olan ve
ilgili birimin yonetim kurulunca muaf tutulmasi uygun goriilen dersler i¢cin de verilir.

TR (transfer) notu, bir bagka yiikseko gretim kurumundan yatay gegis yolu ile gelen 6 grenciye,
daha 6nce devam etmis oldugu kurumlarda basariyla tamamladig ve gegis yaptigi programa
uygun dersler i¢in, ge¢is yaptigt 6gretim biriminin yonetim kurulunun karariyla verilir. Bir
ogrenciye kayith oldugu 6gretim biriminin yonetim kurulunca, uygun goriilen kosullarda
baska bir yiiksekdgretim kurumundan aldig1 dersi basariyla tamamladiginda da TR notu
verilir.

DV (devam ediyor) notu, bir yartyildan uzun siireli bir dersin heniiz tamamlanmadig yariyilin
sonunda, derse devam etmekte olan 6 grencilere verilir.

DZ (devamsiz) notu, devam kosulunusaglayamayan 6 grencilere verilir. Bu 6 grenciler yarryil
sonu degerlendirilmesine alinmazlar. DZ notu FF veya YZ notu ile esdegerdedir.
Ogrencinin bir dersten basarih sayilabilmesi igin basar1 notunun YT, CC veya bunun iistiinde
bir not olmasi1 gerekir.



Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
DersinI¢erigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi

Ders Kitaby/Diger
Materyal

Ogretme Sekli

Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili
OgretimElemam

TDL 101 TURK DiLi
TDL101 Tirk Dilil (2+0) 2 ECTS:1

1. Y11/ Gliz D6nemi

Zorunlu

TD 1 GUZ YARI YILI : Dil-Kiiltiir [liskisi, Tiirk¢enin Diinya
Dilleri Arasindaki Yeri ve Tarihi Gelisimi, Tiirkiye Tiirkce’
sinin Grameri

Yok

Yiiksek 6 grenimini tamamlamis olan her gence, ana dilinin yap1
ve isleyis Ozelliklerini geregince kavratabilmek; dil-diisiince
baglantis1 agisindan, yazili ve sozli ifade vasitasi olarak,
Turkge' yi  dogru ve gilizel kullanabilme yeteneg:
kazandirabilmek; 6gretimde birlestirici ve biitiinlestirici bir dili
hakim kilmak ve ana dili suuruna sahip gengler
yetistirmektir.Fikirlerin maksada gore en mikemmel sekilde
ifade edilebilmesi i¢cin gerekli kurallar1 kapsayan retorik bilgisi,
her meslekte yetismis geng i¢in 6 nemlidir.

Turk Dili I-1I, Afyon Egt. Sag. ve Bim. Aras. Vakfi Yaymu,
Afyon 2005

Turk Dili ve Kompozisyon Bilgileri icerikli tim kaynaklar,
Tiirkge Sozliik, Imla Kilavuzu, Deyimler SozIiigii, Atasozleri
Sozlugi,

Ders verme

TD-1 1 VIZE (% 40); 1 FINAL (% 60)

Tirkge

TAR 103 ATATU_RK iLKE_LERi VE INKILAP TARIHI
TAR 103 Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi (2-0)2 ECTS:1

Yil/Yariyll
Dersin Cinsi
Dersin Icerigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi

1. Y1l
Zorunlu

Osmanl yenilesmesi, I. Diinya Savasi, Kurtulus Savasi,
Tiirk Inkilabi, Atatiirk Ilkeleri

Yok

Tiirk Inkilab1 ve Atatiirk ilkelerini Avrupa’yla kiyaslayarak
Tirk modernlesme tarihi hakkinda bilgi verir.

Ders KitabyDiger Materyal  Turan, R., ve digerleri, 2004, Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap

Ogretme Sekli

Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili
OgretimElemam

Tarihi
Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yartyil sonu sinavi
(%60)

Tirkge



105 BEDEN EGIiTIiMI |

BED 105 Beden Egitimi | (0-1)1 ECTS: 1

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
Dersin Icerigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi

Ders KitabyDiger Materyal

Ogretme Sekli
Dersin Degerlendirilmesi

Egitim Dili
OgretimElemam

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
Dersin I¢erigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi

Ders Kitaby/Diger Materyal
Ogretme Sekli

Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili
OgretimElemam

1. Y1/Glz Donemi

Secmeli

Atletizm bransiyla ilgili ; kosular, atma ve
atlamalar. Serbest Jimnastik. Takim sporlart:
Futbol, voleybol, basketbol, hentbol ile ilgili
temel beceriler.

Yok

Beden Egitimi ve sporla ilgili temel bilgi,
beceri, tavir ve aligkanliklar edinerek genglerin
fiziksel, zihinsel ve sosyal gelisimini saglamak
Egitimi Araci. H., 1998, Okullarda Beden
Egitimi

Hazar. M., 1997, Beden Egitimi ve Sporda
Oyun Egitimi

Anlatim ve uygulama

Bir uygulamali ara smav (%40); bir uygulamal
yarty1l sonu smavi (%60)

Turkge

Ogr. Grv. Rifat YAGMUR

107 GUZEL SANATLAR I
Glzel Sanatlar (0-1)1 (ECTS:1)

1.Y1l / Gliz Donemi

Secmeli

Ogrencilerin bilgi ve becerileri dogrultusunda egilimli
olduklar1 konularda U¢ boyutlu drinlerin  Gretimi.
Kullanilan hammaddelere ornekler; ahsap, cam, seramik,
Metal, kumas v.s

Yok

Ogrencilere branslarmin d1sinda da yeteneklerini
sergileyecekleri zaman ve mekani yaratmak

Uygulama
Vize:%40 Final:%60
Turkge



YAD 109 iNGIiLiZCE |

YADI101 INGILIZCE I (2-0)2 (ECTS:1)

Yil/Yariyil

Dersin Cinsi
Dersin Icerigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi

Ders Kitaby/Diger Materyal
Ogretme Sekli
Dersin Degerlendirilmesi

Egitim Dili
OgretimElemam

1.Y1l/ Giiz Donemi

Zorunlu

The verb TO BE ; aand an ; singul ar and p lural nouns ; the
simple present tense ; can and can't ; and , but , or ;
possessive nouns ;adjectives ; any and some ; there is and
there are ; count and non-count nouns ; possessive
adjectives ; infinitives with like , want, I'd like and need' ;
lets , the present progressive tense ; questions and
sentences with think ; imperatives , the simple past tense

Yok

Dersin amaci, dgrencilere Ingilizce olarak ciimle kurmayi
ogretmek,bununla ilgili olarak diisiinmelerini saglamak ve
Ingilizce iletisim kurma becerilerini gelistirmektir. Ders,
ogrencilerin  dgrendikleri  hakkinda disiindiklerinde,
konustuklarinda ve yazdiklarinda daha iyi Ogrendikleri
fikrini destekler.

Demirel, O. ve Sahinel S. 2005, Passport to English
Azar,Betty Schrampfer ; Basic English Grammar ;
Longman.

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yariyil sonu sinawvi
(%60)

Ingilizce

115 GIDA BILiMI VE TEKNOLOJISi

Yil/Yariyill
Dersin Cinsi
Dersinicerigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi
Ders Kitaby/Diger Materyal

Ogretme Sekli
Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili

OgretimElemam

GID 115 (2-0)2 (ECTS:3)

1.Y1l/ Gliz Donemi

Zorunlu

Gida Bilimi ve teknolojisine genel bakis:gida bilesenleri,
gida isleme, gida muhafaza, gida teknolojileri, gida kalitesi
ve gida gilivenligi, beslenme ve besin 0 geleri

Yok
Guda isleme ile ilgili islemlerin gosterilmesi

Singh, R.P., Heldman, D.R., 2001. Introduction to Food
Engineering. Academic Pres.

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yariyil sonu smavi
(%60)

Tirkce
Ogr. Grv. Esra TURKER ALTUNTAS



117 GENEL MiKROBIiYOLOJi

GID 117 Genel Mikrobiyoloji (2-2)4 (ECTS4)

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
DersinI¢erigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi
Ders Kitaby/Diger Materyal

Ogretme Sekli

Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili
OgretimElemam

1.Y1l/ Giiz Donemi

Zorunlu

Mikroorganizmalar hakkinda genel bilgi ve simniflandirma.
Gudada goriilebilen mikroorganizmalarin tanitilmasi, gida
zehirlenmesine veya etin bozulmasina neden olan
mikroorganizmalar ile  fermantasyona istirak eden
mikroorganizmalar, Mikroorganizma gelisme ve ¢ogalma
kosullari. Mikroor ganizma sayimi ve ekim yontemleri.

Yok
Mikroor ganizmalarla ilgili genel bilgilerin tanitilmas1

Schlegel, H.G.,1993, General microbiology. Cambridge
University press, Great Britain, 655p.

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yar1yil sonu sinawvi
(%60)

Turkge
Ogr. Grv. Raziye TELLI

119 GIDA ISLEME ILKELERI (3+0) 3 (ECTS 4)

Yil/Yar: Yil
Dersin Cinsi

Dersin Igerigi

On sart / Oneriler
Dersin amac1 ve Hedefi

Ders kitab1/ Diger materyal

Ogretme sekli

Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili

Ogretim Elemam

1. Y11/ Gliz Donemi

Zorunlu

Akiskanlar, akigkanlar dinamigi ve knetigi, is1 transferi ve
gidalarda 1s1 transferinin, pastorizasyon ve sterilizasyon,
radyasyon, kurutma ve kurutma yontemleri, evaparasyon ve
konsantrasyon, temizleme, mekanik ayirma ve smiflandirma,
karigtrma ve sekil verme, 6giitme ve boyut kiiciiltme islemleri,
tasima, filtrasyon, membran ayrma ve dondurma vb.

Yok

Buders Gida teknolojisi 1. smif 6 grencilerine gida islemenin
amaci, tanimi ve uygulama alanlar1 hakkinda bilgi verir

Gida Isleme Miihendisligi 1-2, Dog.Dr. Omer Litfi Gurses,
Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi Yaynlar1, Ankara, 1986.
Ders verme

Bir yazili arasinav ( % 40) bir yazil1 yar1 yil sonu smavi( %
60)

Turkge

Ogr. Grv. Esra TURKER ALTUNTAS



121 MATEMATIK

MAT 121 Matematik (2-0)2 (ECTS: 3)

Y1l/Y ariyil
Dersin Cinsi
Dersin Igerigi

On sart/Onerilen
Dersin Amaci ve Hedefi

Ders K itabi/Diger Materyal
Ogretme Sekli
Dersin Degerlendirilmesi

Egitim Dili
Ogretim Elemam

1. Y1I/Giiz donemi
Zorunlu
1. Sayilar ve Cebir
2. Denklemler ve Esitsizlikler
3. Fonksiyonlar ve Trigonometri
4. Kompleks Sayilar ve Logaritma

Yok
1. Ogrenciye ders kapsamindakikonulari
verimli bir sekilde 6 greterek gerekli ve
yeterli matematik temeli o lusturmak.
2. Matematik konularmi mesleginde
kullanmasmi saglamak.

Ders verme

Bir yazili ara smav(%40), bir yazil1 yartyil
sonu s1navi(%60)

Tirkce

Ogr. Grv. Hasan OGUNMEZ

123 LABORATUVAR T};KNi(“;i
GID 123 LABORATUVAR TEKNIGI (2-1)3 (ECTS#4)

Yil/Yariyill
Dersin Cinsi
Dersinicerigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi

Ders Kitaby/Diger M ateryal

Ogretme Sekli

Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili
OgretimElemam

1.Y1l/ Giz DOonemi

Zorunlu

Lab. Giv. Ve Lab. Kazalarinda ik Yardim, Lab. Kul.
Malz. Ve Kimyasal Mad., Cozelti Konsantrasyonlar1 Ve
Cesitli Konsantrasyonda Co6zelti Hazirlama, Kimyasal
Analizlerde Ortak Islemler, Analizlerde Basvurulan Bazi
Onemli Islemler(Buharlastrma, Kristallestirme, Damitma),
Fiziksel Analiz Yontemleri Kantitatif Analiz Yéntemleri,
Kromotografi vb.

Yok

Cozelti hazirlama ve gida laboratuarlarindaki temel
analizlerin verilmesi

Altan, A., 1989. Labaratuvar Teknigi. Cukurova
Universitesi Basimevi, Adana, 172 s.

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yariyil sonu sinawvi
(%60)

Turkge
Ogr. Grv. Besim MADEN



Y1l/Y ariyil
Dersin cinsi
Dersin icerigi

On sart/ dnerilen
Dersin amac1 ve hedefi

Ders kitab1 ve diger
materyal
Ogretme sekli

Dersin de gerlendirilmesi

Egitim dili
Ogretim eleman:

129 KIMYA (3-0) 3 (ECTS: 3)
1.Y1l/Giz Donemi

Zorunlu

Temel Kavramlar: Madde ve maddenin halleri, Maddenin
bilesimi ve smiflara ayrilmasi, Maddenin fiziksel ve kimyasal
ozellikleri, Kimyasal denklemler, Kimyasal reaksiyonlarda enerji;
Atomun Yapisi; Periyodik Cetvel; Kimyasal Baglanma; Bilesik
Formiillerin Yazilmalar1 ve Isimlendirilmeleri: Tek ve ¢ok atomlu
iyonlarm  isimlendirilmeleri; Mol Kavrami;  Kimyasal
Reaksiyonlar ve Hesaplamalar: Kimyasal reaksiyonlar, Kimyasal
denklemlerin yazilmasi ve denklestirilmesi yorumu, Kimyasal
denklemlere dayanan hesaplamalar; Gaz ve Onemli Gaz Yasalars;
Kimyasal Reaksiyonlarda Hiz; Kimyasal Denge; Cozeltiler.

Yok

Bu dersin amac16 grencilere bilim ve teknolojinin her dalinda yer
alan kimyanin temel ka vramlarmin 6 gretimini amaglar.

Aras, N. K. ve N. K. Tunali(1987) Kimyada Temel

Kavramlar. istanbul: Bilim Teknik

Soydan A B. ve A. S. Sara¢(1994)Genel Universite kimyas1 ve
modern uygulamalar1. Istanbul: Se¢ Yaymn dagitim

Ders verme

Iki yazih ara sinav ( her biri % 25 ) bir yazil1 yar1yil sonu smav
(%50)

Tirkce

Ogr. Grv. Yalgin BOSTANOGLU

131 TEMEL BiLGi TEKNOLOJiSi KULLANIMI I

BiL127 Temel Bilgi Teknolojisi Kullanim1(2-0) 2 (ECTS:3)

Yil/Yariyill
Dersin Cinsi
Dersinicerigi

Onsart/Onerilen

Dersin amaci ve hedefi

1. Y1l Giz D6nemi

Zorunlu

Windows isletim sistemi, Microsoft O ffice, internet
Explorer

Yok

Windows isletim sisteminde temel iglevleri yapabilme, O fis
programlarini temel diizeyde kullanabilme, internet
islemlerini kullanabilme

Ders Kitaby/Diger Materyal -

Ogretme Sekli

Dersin Degerlendirilmesi

Egitim Dili
OgretimElemam

Ders verme, uygulama

Bir yazili ara smav (%40), bir yazil1 final smavi1 (%60)
Tirkge

Yrd. Dog Dr. Metin ERSOY



Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
DersinI¢erigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi

Ders Kitaby/Diger Materyal
Ogretme Sekli

Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili

OgretimElemam

127 ISLETME
ISL127 isletme (2-0) 2 ECTS 2

1.Y1l/ Giiz Donemi

Secmeli

Isletmenin Temel Kavramlari, Amaclar1 ve Cevre ile
[liskileri, Isletmelerin S miflandirilmasy, Isletmelerin
Kurulus Calismalary, Biiyikliigii ve Kapasitesi, Isletme
Fonksiyonlari

Yok

Buders, Isletmeyle ilgili temel kavramlary, isletme amaglar
ve cevre ile iliskilerikonularinda bilgi verir.

Isletmeciligin temel bilgileri, Prof. Dr. Ali AKDEMIR
Ders Verme
Bir yazili ara smav (%40), Bir yazili y1l sonu sinavi (%60)

Tirkge
Ogr. Grv. Cem TURE

131 BESLENME iLKELERI

GID131 Beslenme ilkeleri (2-0) 2 ECTS 2

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
DersinI¢erigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi
Ders Kitaby/Diger Materyal

Ogretme Sekli
Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili

OgretimElemam

1.y1/Giiz Dénemi

Secmeli

Karbonhidrat, protein, lipit, vitamin, vitamin benzeri
maddeler, mineral, elektrolit ve suyun yapisiy Ozellikleri
siniflandirilmalari, fonksiyonlary, kaynaklari, giinlik alim
Onerileri, asir1 alim ve toksisiteleri. Besinlerin besin 0gesi
icerikleri, isleme ve pisirme yontemleri, Gebe-emzikli kadm,
yenidogan, okul dncesi, okul¢agi ve addlesan yas grubundaki
cocuklarin beslenmesinin temel ilkeleri Sismanlk, yeme
bozukluklari, Diabetes Mellitus, reaktif hipoglisemi, koroner
kalp hastaliklari, hipertansiyon, gastrointestinal sistem
hastaliklari, hareket sistemi hastaliklari, gut. Karaciger
hastaliklari, safra kesesi hastaliklari, bobrek hastaliklari,
AIDS, kanser beslenme. Toplu beslenme ve 6nemi.

Yok
Beslenme ilkelerinin 6 gretilmesi ve pratige uygulanmasi

Demirci M.,2005, Beslenme . Ugurer Tarim Kitaplari.
Erdogan S., 2005, Beslenme ve Besin Teknolojisi. Detay
Yayincilik.

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40), Bir yazili y1l sonu sinavi (%60)
Tirkce

Ogr. Grv. Besim MADEN



Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
DersinI¢erigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi

128 ISTATISTIK
GIDI128 Istatistik (2-0) 2 ECTS:2

1.Y1l/Bahar donemi

Secmeli

Istatistigin Tanim1 ve Konusu; Temel Kavramlar: Birim,
Degisken, Ana kiitle, Orneklem, Parametre, Istatistik;
Verilerin Derlenmesi ve Tirleri; Verilerin Smiflandiriimasi
ve Gruplandirilmasi; Seriler; Merkezi Egilim Olgiileri:
Aritmetik Ortalama, Medyan, Mod; Dagilma Olgiileri:
Standart sapma, Ortalama sapma, Tahmini standart sapma,
Varyans; Istatistiksel Tahmin Teorisi ve Ozellikleri;
Regresyon Analizi; Korelasyon Analizi; Endeksler.

Yok

Dersin amac1 6 grencilere istatistiksel teknikleri 6 gretmeye
yoneliktir.

Ders Kitaby/Diger Materyal |Istatistik, Biilent YILMAZ, Nobel Yaynlar1 6/2005 Isbn:

Ogretme Sekli

Dersin Degerlendirilmesi

Egitim Dili
OgretimE lemam

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi

Dersinicerigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi

Ders Kitaby/Diger
Materyal

Ogretme Sekli

Dersin
Degerlendirilmesi

Egitim Dili

OgretimElemam

9755917861

Anlatim

larasmav (uygulama)?%40.1final smavi(uygulama)%60
Tirkce

TDL 102 TURK DiLi I
TDL102 Tirk Dili 11 (2+0)2 ECTS:1

1. Yil / Bahar Donemi

Zorunlu

Kompozisyon Bilgileri, Edebiyat Tirleri, Bilimsel Aragtirma
Yontemleri, Y azim Kurallary, Noktalama Isaretleri

Yok

Yiksek 0grenimini tamamlamis olan her gence, ana dilinin yap1
ve isleyis Ozelliklerini geregince kavratabilmek; dil-diisiince
baglantis1 agisindan, yazili ve sozli ifade vasitasi olarak, Tirkge'
yi dogru ve giizel kullanabilme yetenegi kazandirabilmek;
ogretimde birlestirici ve biitiinlestirici bir dili hakim kilmak ve
ana dili suuruna sahip gengler yetistirmektir.

Turk Dili 1-1I, Afyon Egt. Sag. ve Bilm. Ars. Vakfi Yaym,
Afyon 2005

Tirk Dili ve Kompozisyon Bilgileri icerikli tim kaynaklar vb.

Ders verme
TD-11 1 Vize (% 40); Final (% 60)

Tirkce



104 ATATI"JRI_(iLKELERi VE INKILAP TARIHI 11
GID104 Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi IT (2-0)2 (ECTS:1)

1.Y 1/ Bahar Donemi

Yil/Yariyil

Dersin Cinsi Zorunlu

DersinI¢erigi Atatiirk do nemi inkilaplar
Atatlrk donemi Tirkiye Cumhuriyeti’nin dis siyaseti
Atatirk ilkeleri

Onsart/Onerilen Yok

Dersin amaci ve hedefi Tirkiye Cumhuriyeti devletinin kurulugsunu saglayan

Atatiirk I nkilaplarmm ka vrayabilme.
Atatilirk donemi Tiirkiye Cumhuriyeti’nin dis politikasmin

esaslarim kavrayabilme.
Atatiirk [lkelerinin dogus sebeplerini ve Atatiirk ilkelerini
kavratmak
DersKitaby/Diger Materyal
Ogretme Sekli Ders verme
Dersin Degerlendirilmesi Bir yazili ara smav( %40) bir yazil1 final sinavi(%60)
Egitim Dili Turkge
OgretimElemam
] 106 BEDEN EGITIMI 11
BEGII1106 Beden Egitimi II (0-1)1 (ECTS: 1)
1. Y1l/Bahar Dénemi
Yil/Yariyill
Dersin Cinsi Secmeli
Dersinicerigi Atletizm bransiyla ilgili ; kosular, atma ve atlamalar.
Serbest Jimnastik. Takim sporlari: Futbol, voleybol,
basketbol, hentbol ile ilgili ttmel beceriler.
On sart/Onerilen Yok
Dersin amaci ve hedefi Beden Egitimi ve sporla ilgili temelbilgi, be ceri, tavir ve

aliskanliklar edinerek genglerin fiziksel, zihinsel ve sosyal
gelisimini saglamak

Ders Kitaby/Diger Materyal | Egitimi Arac1. H., 1998, Okullarda Beden Egitimi
Hazar. M., 1997, Beden Egitimi ve Sporda Oyun Egitimi

Ogretme Sekli Anlatim ve uygulama

Dersin Degerlendirilmesi Bir uygulamal ara smav (%40); bir uygulamali yariyil sonu
smavi1 (%60)

Egitim Dili Turkge

OgretimElemam Ogr.Grv. Rifat YAGMUR



Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
Dersin Icerigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi

Ders Kitaby/Diger Materyal
Ogretme Sekli

Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili
OgretimElemam

108 GUZEL SANATLAR 11
Glzel Sanatlar (0-1)1 (ECTS:1)

1.Y1l / Bahar Donemi

Secmeli

Ogrencilerin bilgi ve be cerileri do grultusunda e gilimli
olduklar1i konularda ti¢ boyutlu tiriinlerin tiretimi.Kullanilan
hammaddelere 6rnekler; ahsap,cam,seramik,

Metal kumas v.s

Yok

Ogrencilere branslarmin disinda da yeteneklerini
sergileyecekleri zaman ve mekani yaratmak

Uygulama

Vize:%40 Final:%60
Turkge

110 INGILIiZCE 11

YAD 101 Ingilizce (2-0) 2 (ECTS:1)

Yil/Yariyll
Dersin Cinsi
Dersinicerigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi

Ders Kitaby/Diger Materyal
Ogretme Sekli

Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili

OgretimE lemam

1. Y1l Bahar Donemi

Zorunlu

Konusma, Dinleme-Anlama, Yazma
Okuma-Anlama

Yok

Ogretilen yabanc1dili dogru olarak anlayabilme,
okuyabilme ve konusabilme

Ders verme
Bir yazili ara smav( %40) bir yazil1 final sinavi(%60)
Tirkce



116 GIDA AMBALAJ MALZEMELERI
GID 116 Gida Ambalaj Malzemeleri (2-0)2 (ECTS:3)

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
DersinI¢erigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi

Ders Kitaby/Diger Materyal

Ogretme Sekli

Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili

OgretimE lemam

1.Y 1/ Bahar DOnemi

Zorunlu

Ambalaj ve ambalaj malzemelerinin koruma fonksiyonlari
ile gida bo zulmalariarasindaki iliskiler. Gida Ambalaj
maddeleri, Ambalajlamada kullanilan alet ve ekipmanlar,
Modern gida ambalajlar1 ve kalite kontrol.

Yok

Cesitli paketleme malzemelerinin fiziksel ve kimyasal
ozellikleri ve paketleme metotlarmin 6 gretilmesi

D Mathlouth1 M., 1985. Food Packaging and Preservation.
Elsevier Applied Sci. Pub.

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yarty1l sonu smavi
(%060)

Tirkce
Ogr. Grv. Esra TURKER ALTUNTAS

118 GIDA KATKI MADDELERI
GID118 Gida Katki1 Maddeleri (2-0)2 (ECTS:3)

Yil/Yariyll
Dersin Cinsi

Dersinicerigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi

Ders Kitaby/Diger Materyal

Ogretme Sekli

Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili
OgretimElemam

1.Y 11/ Bahar D6nemi

Zorunlu

Gida katki maddelerinin  tamimu, Smuflandirilmasi,
Koruyucu yasa ve organizasyonlar, Tirk - Gida katki
maddeleri yOonetmeligi, Antimikrobiyal katki maddeleri,
Antioksidanlar, Renk maddeleri, Tat-koku ajanlari,
Kalorisiz ve diisiikk kalorili tatlandmicilar, Stabilizorler,
Emilgatorler, Gida islemede kullamlan fosfatlar, Asitler ve
bazlar, Keklesmeyi engelleyiciler, Durultucular,
Agarticilar, Gazlar vb., Gidalarda yer alan dogal toksik
maddeler, Gidalara istege bagh katilanlar ve bulasanlar.

Yok

Guda katk1 maddeleriyle ilgili temelbilgilerin ve gida
sanayindeki uygulamalarmin vurgulanmasi

Ders Kitab1: “ Gida katk:1 maddeleri, Prof. Dr. Tomris
Altug, Doc.Dr. Dilek Boyacioglu

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yartyil sonu sinavi
(%60)

Tirkge
Ogr. Grv. Esra TURKER ALTUNTAS



120 GIDA HiJYENI VE SANiTASYONU

GID120 Gida Hijyeni (2-0)2 (ECTS:3)

Yil/Yariyll
Dersin Cinsi
Dersin I¢erigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi

Ders Kitaby/Diger Materyal
Ogretme Sekli
Dersin Degerlendirilmesi

Egitim Dili
OgretimElemam

1.Y 11/ Bahar D6nemi

Zorunlu

Temizlik hakkinda genel bilgiler, temizlik-saglik iliskisi,
deterjan ve dezenfeksiyon maddelerinin tanitilmasi, etin
bakterilerle bulagsma yollar1 ve nedenleri, et islek yerlerinde
yapilan bakteriyolojik kontroller ve yontemler. , Gida
kaynakli enfeksiyonlar ve intoksikasyonlar. Personel
temizligi. Isletme ici sanitasyon kontrolii. Temizlik ve
dezenfeksiyon metotlar.

Yok

Gida hijyeni ve sanitasyonuyla ilgili temel noktalarin
vurgulanmasi

Ders K itab1: “Gida Isletmelerinde Sanitasyon”. Prof. Dr.
Mustafa Metin. Et igletmelerinde Hijyen ve Sanitasyon.
Dog Dr. Semra Kayaard1

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yartyil sonu smavi
(%60)

Tirkge
Yrd. Dog. Dr. Veli GOK

122 GIDA KiM YASI

GID122 Gida Kimyas1 (3-0)3 (ECTS:4)

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi

Dersinicerigi

On sart/Onerilen

Dersin amaci ve hedefi
Ders Kitaby/Diger Materyal
Ogretme Sekli

Dersin Degerlendirilmesi

Egitim Dili

OgretimElemam

1.Y 11/ Bahar Donemi

Zorunlu

Guda kimyasina giris, makro ve mikro gida molekulleri,
karbonhidratlar, lipitler, proteinlerin dnemli reaksiyonlari
ve bilesenleri, mineral maddeler ve vitaminler, su, enzimler

Yok

Gidalarin 6nemli bilesenlerin irdelenmesi ve gida isleme
srasinda bunlarda meydana gelen degisiklerin 6 gretilmesi

1.Fennema, O. R., 1985, Food Chemistry, 7th edn., Marcel
Dekker, New York
2.Saldamh, 1., 1998, Gida Kimyas1, Ankara

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yartyil sonu sinavi
(%60)

Tirkge
Ogr. Grv. Yalgin BOSTANOGLU



124 GIDA ANALIiZi

GID124 Gida Analizi (2-1)3 (ECTS:4)

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
DersinI¢erigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi

Ders Kitaby/Diger Materyal
Ogretme Sekli
Dersin Degerlendirilmesi

Egitim Dili
OgretimElemam

1.Y 11/ Bahar D6nemi

Zorunlu

Guda iriinlerinde duyusal, fiziksel ve kimyasal analizler
(pH, rutubet, yag, protein, kil, su aktivitesi, tuz v.b) ve
bunlarm yontemleri ve rutin analiz iizerine pratik. Gida
mevzuatt ve Tirk standartlarina gore gida Urdinlerinin
kaliteleri, Son {iriinde karsilasilan hileler ve hatalar

Yok

Gida iirtinlerinde temel analizlerin yapilmasinin
gosterilmesi

Et ve Et Urtnlerinde Kalite Kontroli ve Laboratuar
Uygulama Kilavuzu, Prof. Dr. Hiisnii Yusuf Gokalp, Dog.
Dr. Mikerem Kaya, Omer Zorba .

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yartyil sonu sinawvi
(%60)

Tirkge
Ogr. Grv. Besim MADEN

126 GIDA MIiKROBIYOLOJISI
GID126 Gida Mikrobiyolojisi (2-1) 3 (ECTS: 4)

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
DersinIcerigi

On sart/Onerilen

Dersin amaci ve hedefi

Ders Kitaby/Diger Materyal

Ogretme Sekli

Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili
OgretimElemam

1.Y 11/ Bahar Donemi

Zorunlu

Mikroor ganizmalarm Gidalarla iliskileri, Gidalarda goriilen
onemli mikroorganizmalar, Mikrobiyal bulagma kaynaklari,
Gudalarda goriilen indikator ve patojen mikroorganizmalar,

Gida kaynakli mikrobiyal hastaliklar, Gidalarda mikrobiyal
analiz yontemleri

Yok
Gidalarda bulunabilecek mikroorganizmalarin yagam

sartlar1 ve korunma yollar1 ve analiz yontemleri hakk mda
bilgi vermek

Unliitiirk, A., Turantas, F (1998) Gida Mikrobiyo lojisi Ege
Unv. Yaymlari

Blacburn, , D., McClure, P. J. (2002) Foodborne Pathogens
CRC Press

Ders verme

% 40 Ara smav notu, % 60 Yar1yil sonu notu
Tirkge

Ogr. Grv. Raziye TELLI



132 TEMEL BiLGi TEKNOLOJILERI I1
BiL102 Temel Bilgi Teknolojileri Il (2-0) 2 (ECTS: 3)

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
DersinIcerigi

On sart/Onerilen

Dersin amaci ve hedefi

Ders Kitaby/Diger Materyal
Ogretme Sekli

Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili
OgretimElemam

1. Y1l /Bahar Donemi

Secmeli
Windows isletim sistemi, Microsoft O ffice, internet
Explorer

Yok

Windows igletim sisteminde temel iglevleri yapabilme,
Ofis programlarim temel diizeyde kullanabilme, internet
islemlerini kullanabilme

Ders verme

Bir yazili ara smav(%40), bir yazil1 final sinavi(%60)
Tirkce

Yrd. Dog. Dr. Metin ERSOY

136 SOGUTMA VE DONDURULMUS URUNLER TEKNOLOJISi

GID 136 (2-0) 2 (ECTS:2)

1. Y1l /Bahar Donemi

Yil/Yariyill

Dersin Cinsi Secmeli

Dersinicerigi Soguma ve Dondurma Kavramlari, Sogutma ve Dondurma
Yontemleri, Gida Triinlerinde sogutma ve dondurma
sonrasindaki degisimler, Sogutulmus ve dondurulmus
drdnlerin Uretim teknolojileri

On sart/Onerilen Yok

Sogutma ve dondurma ka vramlarmin 6 gretilmesi ve tiretim
teknolojileri hakknda bilgi sahibi olmalaridir.

Ders Kitaby/Diger Materyal | -

Ogretme Sekli Ders verme
Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili

OgretimE lemam

Dersin amaci ve hedefi

Bir yazili ara smav(%40), bir yazil1 final sinavi(%60)
Tirkce
Ogr. Grv. Sevgiil DENKTAS YILDIZ



138 GIDA BIiYOTEKNOLOJISI

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
DersinI¢erigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi

Ders KitabyDiger Materyal
Ogretme Sekli

Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili
OgretimElemam

GID 138 (2-0) 2 (ECTS:2)
1. Y11 /Bahar Donemi

Secmeli

Biyoteknolojinin  tammi ve tarihi, Biyoteknolojinin
uygulama alanlari, Modern Biyoteknoloji ve Gida
alanlarinda uygulanmasi (Maya {iretimi, Enzim {iretimi vb.)

Yok

Biyoteknoloji hakkinda bilgi sahibi olmak, Gida
alanlarindaki kullamimim 6 grenmek tir.

Ders verme

Bir yazili ara smav(%40), bir yazil1 final sinavi(%60)
Tirkce

Ogr. Grv. Sevgiil DENKTAS YILDIZ

140 INSAN KAYN AKLARI

ISL140 insan Kaynaklar1 (2-0) 2 (ECTS: 2)

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
DersinI¢erigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi

Ders KitabyDiger Materyal
Ogretme Sekli

Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili

OgretimElemam

1. Y1l / Bahar Ddnemi

Secmeli

Insan kaynaklar1 ydnetiminin tanimi, drgiitlenmesi ve cevresi
Insan kaynaklar1 planlamas1

Insan kaynagmi bulma, segme ve yonlendirme
Insankaynaginin e gitimi ve gelistirilmesi

Insan kaynaginm degerlemesi ve iicretlendirilmesi

Is iliskileri

Yok

Bir organizasyonun insan kaynaklar1 yoOnetimine iliskin
politika ve uygulamalar1 kavrayabilme. Insan kaynaklarmin
saglanmasi, e gitimi, gelistirilmesi ve iicretlerinin 6de nmesinde
uygulanan yontemleri tamyabilme. Organizasyon icerisinde
insan kaynaklar1 bolimii ile diger boliimler arasindaki
iligkilerin uyum igerisinde yiiriitiilmesini kavrayabilme

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40) Bir yazil final sinavi (%60)
Tirkce

Ogr. Grv. Esra TURKER ALTUNTAS



201 TAHIL TEKNIGi |

GID 201 Tahil Teknigi | (3-0)3 (ECTS:3)

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
DersinI¢erigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi

Ders Kitaby/Diger Materyal

Ogretme Sekli

Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili
OgretimElemam

2.Y1l/ Gliz D6nemi

Zorunlu

Tahil ve Uriinlerinin Onemi, Bugday cesitleri, Bugdaymn
bilesimi, bugdayin depolanmasi, depolarm Ozellikleri,
degirmen teknolojisi, Bugday ve Un kalitesinin
Belirlenmesi, Ekmek ve Uretim Teknolojisi

Yok

Hububat teknolojisiyle ilgili temel bilgilerin, bugday
¢esitlerinin, bugday depolamanimn ve un teknolojisiyle ilgili
bilgilerin verilmesi

Altan, A., 2001, Tahil Isleme Teknolojisi, Cukurova
Universitesi Ziraat Fakiltesi Yayinlari, Adana.

E_lgiin, A., 1995, Tahil isleme Teknolojisi, Atatiirk
Universitesi Ziraat Fakiiltesi Yaymlari, Erzurum

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yariyil sonu sinawvi
(%60)

Turkge
Ogr. Grv. Besim MADEN

203M EYVE SEBZE ISLEME TEKNOLOJISI 1
GID203 Meyve Sebze isleme Teknigi (2+2) 3 (ECTS: 3)

Yil/Yariyill
Dersin Cinsi
Dersin I¢erigi

On sart/Onerilen

Dersin amaci ve hedefi

Ders Kitaby/Diger Materyal

Ogretme Sekli
Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili

OgretimElemam

2. Y1/ Gliz Donemi

Zorunlu

Meyve-sebzelerin bilesimi, Uriinlerinin bozulma nedenleri
ve mikrobiyolojisi, Urinlerin dayandirilma ydntemleri,
sogukta ve dondurarak depolanmalari, konserve ve salca
teknolojisi, recel, marmelat ve jele Uretim teknolojisi,
fabrika temizlik ve hijyeni

Yok

Buders Gida teknolojisi 1. smif d grencilerine meyve ve
sebzeleri tanitarak meyve ve sebzelerden elde edilebilecek
olan Urinleri tamtmak a maglanmustir

Meyve ve Sebze Isleme Teknolojisi, Prof. Dr. Bekir
Cemeroglu, Gida Tek. Dernegi Yaymi, Ankara, 2002

Ders verme

Bir yazili Vize sinav ( % 40) bir yazili Final smavi ( % 60)
Tirkge

Ogr. Grv. Osman SARACOGLU



205 YAG TEKNIiGi

GID205 Yag Teknigi (3-0)3 (ECTS:3)

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
Dersin Icerigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi
Ders Kitaby/Diger Materyal

Ogretme Sekli
Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili

OgretimElemam

2.Y1l/ Gliz D6nemi

Zorunlu

Lipitlerin bilesimi, yag asitlerinin reaksiyonlari, lipitlerin
besleyicilik de gerleri, yag iiretimde hammadde temini, yag
uretim teknolojisi, Yagin ambalajlanmasi ve depolanmasi

Yok
Yag teknolojisiyle ilgili temel konularm verilmesi

Nas, S., Gokalp, H. Y., Unsal, M. Bitkisel Yag Teknolojisi,
Pamukkale Univ. Miih. Fak Yaymnlari, 2. Baski, Denizli
1998

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yartyil sonu sinavi
(%60)

Tirkge
Ogr. Grv. Raziye TELLI

207 FERMANTASYON TEKNOLOJISI I
GID 207 Fermantasyon Teknolojisi | (3-0)3 (ECTS4)

Yil/Yariyill
Dersin Cinsi
DersinIcerigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi

Ders Kitaby/Diger Materyal

Ogretme Sekli
Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili

OgretimElemam

2.Y1/ Giiz D6nemi

Zorunlu

Fermantasyonun tarihi ve tanimi, mikrobiyal teknolojisi,
maya, bakteri, ktflerin nemi ve tretimi

Yok

Fermentasyon teknolojisi ve biyoteknolojiyle ilgili temel
bilgilerin verilmesi

1.Armstrong, F. B., 1983, Biochemisty, Oxford University
Press, Oxford.

2.Champe, P. C., Harvey, R. A., 1994, Biochemistry,
Lippincott Company.

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yartyil sonu smavi
(%060)

Turkge
Ogr. Grv. Osman SARACOGLU



209 ET TEKNOLOJISIi I

GID209 Et Teknigi | (3-0)3 (ECTS:4)

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
Dersin Icerigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi
Ders Kitaby/Diger Materyal

Ogretme Sekli
Dersin Degerlendirilmesi

Egitim Dili
OgretimE lemam

2.Y1l/ Gliz D6nemi

Zorunlu

Etin tamm ve cesitleri, Etlerin smmflandirilmasi, Etin
histolojik 6zellikleri , kas dokusu ve yapisi, etin kimyasal
(protein, lipitler, karbonhidratlar, mineral maddeler,
vitaminler, vb.) Fiziksel 6zelikleri (renk ve renk olusum
reaksiyonlari, pH degeri, Su aktivitesi degeri, Su baglama
ve tutma kapasitesi). Kesim 6ncesi ve sonrasi meydana
gelende gisiklikler.

Yok
Et bilimi ve et teknolojisiyle ilgili temel bilgilerin verilmesi

Et Bilimi Ve Teknolojisi, Dog. Dr. Aydmn Oztan, Et
Endiistrisi Prof. Dr. Yalgm Yildirim
Et Teknolojisi Prof. Dr. A.K. Gogiis

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yariyil sonu smavi
(%60)

Tirkce
Prof. Dr. Ramazan SEVIK

211 SUT TEKNOLOJiSi

GID211 Sit Teknolojisi (3-0)3 (ECTS:4)

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi

Dersinicerigi

On sart/Onerilen

Dersin amaci ve hedefi

Ders Kitaby/Diger Materyal

Ogretme Sekli
Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili

OgretimElemam

2.Y1l/ Giiz Donemi

Zorunlu

Sut dretiminin  temelleri, sit kalitesinin belirlenmesi,
pastorizasyon, sterilizasyon metotlari, siit yaginin ayrilmasi
ve standardizasyon. Siitlerin fabrikaya tasmmasi, ¢esitli siit
urdnlerinin dretimi, siit yan iirtinlerin de gerlendirilmesi

Yok

Sut teknolojisiyle ilgili temel bilgilerin, stttn dzellilerinin,
stitiin depolanmasi ve siit iiriinleri islenmesiyle ilgili
bilgilerin verilmesi

1. Metin, M.,1996, Sut Teknolojisi. Ege Universitesi
Basimevi, 1zmir, 623 s.

2. Ucuncu, M., 1990, Sut Teknolojisi. Bornova, 1zmir, 226
S.

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yariyil sonu smavi
(%60)

Tirkce

ProfDr Abdullah CAGLAR



213 GIDA MEVZUATI

GID213 Gida Mevzuati (2-0) (ECTS:3)

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
DersinI¢erigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi

Ders Kitaby/Diger Materyal

Ogretme Sekli

Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili
OgretimElemam

2.Y1l/ Gliz D6nemi

Zorunlu

Giuda mevzuatinin ilkeleri, Uluslararas1 gida mevzuati ve
Codex Alimentarius Commission, Tirkiye'de gida
mevzuatt ve gida kontrolu, Tirk Gida Kodeksi ve
yonetmelikleri. Toplam Kalite Yonetimi, Tirk Standardlar:
Enstitisti, , 1SO, HACCP ve ISO 22000 ve I¢ Denetci
sistemlerinin uygulamalar1

Yok

Giuda mevzuat1 ve gida diizenlemeliyle ilgili temel
noktalarin gosterilmesi

1. Boutrif, E. 2003, The new role of Codex Alimentarius in
the context of WTO/SPS agreement, Food Control, 14:81-
88.

2. Saglam F.0O. 1999. Tiirk Gida Mevzuat,CEV-SAG
Yayinlari, Ankara.

3. kkgm.gov.tr
Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yariyil sonu smavi
(%060)

Tirkce
Ogr. Grv. Besim MADEN

219 GIDA KALITE KONTROL
GID219 Gida Kalite Kontrol (2-0)2 (ECTS:3)

Yil/Yariyll
Dersin Cinsi

Dersin I¢erigi

On sart/Onerilen

Dersin amaci ve hedefi
Ders KitabyDiger Materyal

Ogretme Sekli

Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili
OgretimElemam

2.Y1/ Giiz D6nemi

Zorunlu

Kalite kontroliim genel kurullari, ka lite 6 I¢timti, fiziksel,
kimyasal, duyusal ve enstrimental kalite kontrol
yontemleri.

Yok

Guda triinlerinde kalitenin belirlenmesi ve bunlarm kalite
kontroliiniin 6 gretilmesi

Herschdoerfer S.M., 1984, Quality Control in Food
Industry (Volume 1), Academic Press, London.

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yariyil sonu smavi
(%60)

Tirkce
Ogr. Grv. Sevgiil DENKTAS YILDIZ



221 ALKOLSUZ iCECEKLER TEKNOLOJISi
GID 221 Alkolsiiz icecekler Teknolojisi (2-0)2 (ECTS:3)

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
Dersin Igerigi

Onsart/Onerilen

Dersin amaci1 ve hedefi
Ders Kitabi/Diger Materyal
Ogretme Sekli

Dersin Degerlendirilmesi

Egitim Dili

Ogretim Elemam

2.Y1/ Giiz D6nemi

Secmeli

Icilebilir Su iiretim teknolojisi, Mineralli su iiretim
teknolojisi, Gazozlu icecekler Uretim teknolojisi, Enerji
icecekleri vb.

Yok

Alkolstz icecekler hakknda bilgi sahibi o lmak
Ders Notlar1

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yariyil sonu smavi
(%60)

Tirkce
Ogr. Grv. Sevgiil DENKTAS YILDIZ

223 KANATLI URUNLER TEKNOLOJIiSI
GID 223 Kanath Uriinler Teknolojisi (2-0)2 (ECTS:3)

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
Dersin Igerigi

On sart/Onerilen
Dersin amac1 ve hedefi

Ders Kitabi/Diger Materyal

Ogretme Sekli

Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili

Ogretim Elemam

2.Y1l/ Giiz Donemi

Secmeli

Kanath etleri ve yumurtanin besleyicilik degeri, kanath
kesim ve pargalama metotlari, kanath eti ve yumurta
incelemesi ve kalite, kanatli etinin ve yumurtanin
muhafazasi. Kanatl eti Giriinleri vb.

Yok
Yumurta ve kanath etin bilesimi ve ke sim, islenmesi
hakknda 6 grencilere bilgi kazandirmak

Et Muayenesi ve Et Uriinleri Teknolojisi [Meat Inspection
and Meat Products Technology]

(Arslan, A., 2002, Elaz1g)

Kanatli Etleri Teknolojisi [Poultry Meat Technolgy]
(Yicel, A., 2002, Bursa)

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yartyil sonu sinavi
(%60)

Tirkce

Ogr. Grv. Raziye TELLI



225 FABRIKA HiZMETLERI

GID225 Fabrika Hizmetleri (2-0) 2 (ECTS:3)

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
Dersin Icerigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi
Ders Kitaby/Diger Materyal

Ogretme Sekli
Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili

OgretimElemam

2.Y1l/ Gliz D6nemi

Secmeli

Cesitli gida iireten fabrikalarda isletme diizeni, kullanilan
alet-ekipmanlar, temel cihazlar hakkinda genel bilgi,
fabrikadaki proses diizeni.

Yok

Temel cihazlarm alet ve ekipmanlarin tamtilmasi, fabrika
isleyis diizeni hakkinda bilgi verilmesi

_Saldamh, 1., Saldamly, E., Gida Endiistrisi Makineleri,
Onder Matbaa, 1990, Ankara

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yariyil sonu smavi
(%60)

Tirkge
Ogr. Grv. Raziye TELLI

202 ET TEKNIGIi 1T

GID202 Et Teknigi I (3-0)3 (ECTS:3)

Yil/Yariyll
Dersin Cinsi
Dersin Icerigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi

Ders Kitaby/Diger Materyal

Ogretme Sekli

Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili
OgretimElemam

2.Y1l/ Bahar Donemi

Zorunlu

Et driinlerin  smflandrilmasi, etin parcalanmasi, et
drdnlerinin - raf  OmrQ, pastorizasyon, su aktivitesi,et

Urtnlerin kirlenmesi, fermente et Grdnleri, salam, sosis
teknolojisi, dumanlama, kurutma, teknolojisi.

Yok

Et Uriinlerin tiretimi ve muhafazasi hakkida temel
bilgilerin verilmesi

Oztan, A., 1998. Et Bilimi ve Teknolojisi. Hacettepe
Universitesi Mihendislik Fakiltesi Yayin No : 19. Ankara.

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yariyil sonu smavi
(%60)

Tirkce
Prof. Dr. Ramazan SEVIK



204 _(")ZEL GIDALAR TEKNOLOJIiSI
GID204 Ozel Gidalar Teknolgjisi (3-0)3 (ECTS:3)

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
Dersin Icerigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi
Ders Kitaby/Diger Materyal

Ogretme Sekli
Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili

OgretimElemam

2.Y 11/ Bahar Donemi

Zorunlu

Seker tiretim teknolojisi, cay tretim teknolojisi, ¢ikolata
teknolojisi, kakao Uretim teknolojisi, Kahve Gretim
teknolojisi, sekerleme teknolojisi ( Lokum, Helva vb.)

Yok
Ozel gidalar teknolojisiyle ilgili temel bilgilerin ve
uygulamalarmin verilmesi

Altan, A., 2000, Ozel Gidalar Teknolojisi, Cukurova
Universitesi Ziraat Fakiltesi Genel Yaym No:178, Adana.

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yariyil sonu smavi
(%60)

Tirkge
Ogr. Grv. Besim MADEN

206 M EYVE VE SEBZE ISLEME TEKNIGI I
GID206 Meyve ve Sebze Isleme Teknigi I (2-2)4 (ECTS:4)

Yil/Yariyll
Dersin Cinsi
Dersin Icerigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi

Ders Kitaby/Diger Materyal
Ogretme Sekli
Dersin Degerlendirilmesi

Egitim Dili
OgretimElemam

2.Y 1I/ Bahar Donemi

Zorunlu

Pektin dretim teknolojisi, marmelat Gretim teknolojisi, salgca
tiretimi On islemleri ve iiretim basamaklary, meyve suyu
uretim teknolojileri, meyve konsantreleri tretimi, Grlinlerin
muhafaza yontemleri vb.

Yok

Meyve- sebze teknolojisiyle ilgili temel bilgilerin verilmesi
S

Cemeroglu, B., Karadeniz, F., Ozkan, M., 2003, Meyve ve
Sebz Isleme Teknolojisi, Gida Teknolojisi Dernegi Yayin
No.28, Ankara.

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yariyil sonu sinawvi
(%60)

Turkge
Ogr. Grv. Osman SARACOGLU



208 FERMANTASYON TEKNOLOJISI 11
GID 208 Fermantasyon Teknigi IT (2-2)4 (ECTS:4)

Yil/Yariyil

Dersin Cinsi

DersinIcerigi

On sart/Onerilen

Dersin amaci ve hedefi
Ders Kitaby/Diger Materyal

Ogretme Sekli
Dersin Degerlendirilmesi

Egitim Dili
OgretimElemam

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
Dersinicerigi
Onsart/Onerilen

Dersin amaci ve hedefi

Ders Kitaby/Diger Materyal
Ogretme Sekli
Dersin Degerlendirilmesi

Egitim Dili
OgretimE lemam

2.Y 11/ Bahar Donemi

Zorunlu

Tursu iiretimi, zeytin iretimi, alkol ve sirke iiretimi vb.
Yok

Fermentasyon teknolojisiyle ilgili temel bilgilerin verilmesi
Zeytin Uretim teknolojisi, Sirke tiretim teknolojisi, Tursu

iretim teknolojisi (Prof. Dr. Nihat Aktan Ege Universitesi
Yayinlari)

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yartyil sonu sinavi
(%60)

Tirkce
Ogr. Grv. Osman SARACOGLU

210 PROJE

GID 210 Proje (0-2)2 (ECTS:3)

2.Y1l/ Bahar Donemi

Zorunlu

Uygulamali olarak gida bilimi ve ya gida teknolojisi
hakkinda bitirme tezi hazirlamak ve bunlarin sunumu

Yok

Grup olarak ve bireysel olarak laboratuarda uygulamali
veya literatiir taramasiseklinde derleme tezlerin verilmesi

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yartyil sonu smavi
(%60)

Tirkce
Ogr. Grv. Besim MADEN



218 ALKOLLU iCKIiLER TEKNIiGi
GID 218 Alkollii igkiler Teknigi (2-0)2 (ECTS:3)

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
Dersin Icerigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi
Ders Kitaby/Diger Materyal

Ogretme Sekli

Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili
OgretimElemam

2.Y 11/ Bahar Donemi

Zorunlu

Malt ve malt teknolojisi, bira {iretimi 6n islemleri, bira
iretim asmalary, sarap {retim asmalari, yiksek alkollii
icecekler, raki, cin, votka,viski tiretim teknikleri, g¢esitli
likor tliretim asmalart

Yok
Alkolll ickilerle ilgili temel ilkelerin verilmesi

Ribéreau-Gayon, P. Dubourdieu, D., Donéche, B.,
Lonvaud, A., 2000, Handbook of Enology- The
Microbiology of Wine and Vinification, Vol.1, John
Wiley& Sons, Chichester, England.

Sarap Uretim teknolojisi ( Ege Universitesi Yaynlar1 Prof.
Dr. N ihat Aktan)

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yariyil sonu sinawvi
(%60)

Turkge
Ogr. Grv. Osman SARACOGLU

224 SUT URUNLERI TEKNOLOJISI
GID224 Sit Urinleri Teknolojisi (3-0)3 (ECTS:3)

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi

Dersinicerigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi

Ders KitabyDiger Materyal

Ogretme Sekli
Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili

OgretimElemam

2.Y 11/ Bahar Donemi

Zorunlu

stit irlinlerinin tiretimi (Yogurt, Ayran, Peynir ve peynir
cesitleri, Tereyag, Sit tozu vb., siit yan {riinlerinin dretimi
ve de gerlendirilmesi)

Yok

Sut teknolojisiyle ilgili temel bilgilerin, stttn dzellilerinin,
slitlin depolanmasi ve siit iirlinleri islenmesiyle ilgili
bilgilerin verilmesi

Uglinct, M., 1990, Sut Teknolojisi. Bornova, I1zmir, 226 s.

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yariyil sonu smavi
(%060)

Turkge
ProfDr Abdullah CAGLAR



228 TAHIL TEKNIGIi 11

GID 228 Tahil Teknigi I1 (2-0)2 (ECTS:3)

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
DersinI¢erigi

On sart/Onerilen
Dersin amaci ve hedefi

Ders KitabyDiger Materyal

Ogretme Sekli
Dersin Degerlendirilmesi

Egitim Dili
OgretimElemam

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
Dersin Igerigi

On sart/Onerilen

Dersin amaci ve hedefi

Ders Kitabi/Diger Materyal
Ogretme Sekli
Dersin Degerlendirilmesi

Egitim Dili

Ogretim Elemam

2.Y 11/ Bahar Donemi

Zorunlu

Makarna Uretim Teknolojisi, Biskiivi Uretim Teknolojisi,
Boza Uretimi, Tarhana Uretimi vb., Kahvaltihk Tahil
Urlnleri Teknolgj isi.

Yok

Makarna, biskiivi, boza, tarhana ve kahvaltilik tahil {iretim
teknolojisiyle ilgili bilgilerin verilmesi

Altan, A., 2001, Tahil Isleme Teknolojisi, Cukurova
Universitesi Ziraat Fakiiltesi Yaymlari, Adana.

Elgiin, A., 1995, Tahil Isleme Teknolojisi, Atatiirk
Universitesi Ziraat Fakiiltesi Yayinlar1, Erzurum

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yartyil sonu sinawvi
(%60)

Tirkge

Ogr. Grv. Besim MADEN

216 STAJ
GID 216 Staj (0-0)0 (ECTS=2)

2.Y 11/ Bahar Donemi

Zorunlu ( Yaz doneminde 30 Is giinii ¢alismas1)
Ogrencilerinin yurt ici ve yurt dismdaki isyerlerinde
yapacaklar1 egitim, uygulama ve stajlarla ilgili faaliyet ve
esaslarikapsar.

Yok

Ogrenim gdren oOgrencilerin  dgrenim siireleri i¢inde
kazandiklar1 teorik bilgi ve deneyimlerini pekistirmek,
laboratuar ve atélye uygulamalarinda edindikleri beceri ve
deneyimlerini gelistirmek, gbrev yapacaklari is yerlerindeki
sorumluluklarm, iligkileri, organizasyon ve {iretim siirecini
ve yeni teknolojileri tanimalarini saglamaktir.

Ders verme

Staj ve  Egitim Uygulama  Kurulu tarafindan
degerlendirilerek basarisi onaylanmak iizere iiniversite staj
ve egitim uygulama kuruluna sunulur.

Ogr. Grv. Besim MADEN



230 HAZIR YEMEK SiSTEMLERI
GID 230 Hazir Yemek Sistemleri (2-0)2 (ECTS2)

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
Dersin Igerigi

Onsart/Onerilen

Dersin amaci ve hedefi

Ders Kitabiy/Diger Materyal

Ogretme Sekli

Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili

Ogretim Elemam

2.Y 11/ Bahar Donemi

Secmeli

Hazir Yemek  Endiistrisi:  Tarihsel gelisim  ve
smniflandirilmas1 (yerinde tiretim, tagmarak yapilan servis
v.b) Hazir yemek endistrisinde gelencksel ve modern
uygulamalar. Toplu beslenme sistemi ve ydnetimi, stratejik
planlama, temel Islemler ve organizasyon. Prosesin genel
tanimlanmast, bitce  planlanmasi  ve  kontrolii
Satin alma, depolama ve tedarik¢i zinciri yOnetimi
Menii ve dretim planlamasi ve materyal kontrolii
Is giicii planlamasi, personel kriterlerinin tanimlamasi,
personel egitimi Uretim/Servis alam tasarim ve donanim
prensipleri. isci saghgi ve uygun ¢alisma kosullarmin
saglanmasi. ~ Sanitasyon  Gida  giivenligi  sistemi
Kalite yonetim sistemi

Yok

Yemek servisi yapilan isletmelerde uygulanan tekniklerin
ve teknolojilerin irdelenerek, ydnetim esaslary, mutfak
tasarimlari, sanitasyon ve beslenme ilkeleri konularinda
bilgi kazandirilmasi1 ve tasarim  becerilerinin
gelistirilmesidir.

Briggs, R. 2000. Purchasing and Preparation. Cassell,
London

Pierson, M. D. and Corlett, D. A. 1992. HACCP: Principles
and Applications. Van Nostrand Reinhold, NY.

Rande, W.L. 1996. Introduction to Professional Food
Service. John Wiley and Sons, Chichester.

Stringer, M. and Dennis, C. 2000. Chilled foods: a
comprehensive guide. CRC Press, Boca Raton, FL.

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yariyil sonu sinawvi
(%60)

Turkge
Ogr. Grv. Besim MADEN



232 SUURUNLERIiSLEME TEKNOLOJISI
GID 232 Su Uriinleri Isleme Teknolojisi (2-0)2 (ECTS:2)

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
Dersin Igerigi

Onsart/Onerilen

Dersin amac1 ve hedefi

Ders Kitabiy/Diger Materyal

Ogretme Sekli
Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili

Ogretim Elemam

2.Y 11/ Bahar Donemi

Secmeli

Baliklarin ve diger su tirtinlerinin kimyasal kompozisyonu,
kalite 6zellikleri, beslenme acisindan 6nemi, , 6liim sonrasi
balk eti kalitesinde olusan degisiklikler ve bu
degisikliklerin teknolojik ka liteye olan etkileri gibi konulari
kapsamaktadwr. Su {rlnlerinin  degerlendirilmesinde
uygulanan dondurma, tuzlama, kurutma, konserve ve
tiitstileme gibi temel teknolojik igslemler. Ayrica su trtinleri
mikrobiyolojisi, su Urlnlerinde bulunan toksinler ve
ambalajlama tekniklerine de deginilecektir.

Yok

Su Urdnlerinin muhafaza ve isleme teknikleri, baliklarda
kalite kriterlerinin saptanmasi, uygulamaya yonelik
incelenmesi amaglanmaktadir. Farkli isleme teknikleri
gerektiren kabuklu su iriinlerinin islenmesinde kullanilan
yeni teknolojilerin tanitilmas1 hede flenmektedir. Su drtinleri
kalitesini etkileyebilen faktorler olan avlamadan, islemeye
kadar gecen siire iginde olusan biyokimyasal ve kimyasal
degismelerin {irlin kalitesine olan etkilerinin incelenmesi
amaglanmaktadir.

Omurtag, A. Cemal., Su rnleri teknolojisi, kontrol ve
(kimyasal, mikrobiyolojik, serolojik), Ongun Kardesler
Matbaasi, Ankara.

Martin, E.R and Flick, G.J., “The Seafood Industry”,
Published by Van Nostrand Reinhold, New York., (1990).

-Atamanalp, Muhammet.,Su Urlnleri terimleri s6zIig,
Aktif Yaymevi, Erzurum 1999

Botta, J.R., “Evaluation of Seafood Freshness Quality”,
VCH publishers, Inc., New York, (1995).

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yariyil sonu smavi
(%60)

Tirkge
Ogr. Grv. Esra TURKER ALTUNTAS



234 GIDA GUVENLIGIi VE KALITE YONETIM SiSTEMLERi
GID 216 Gida Giivenligi Ve Kalite Yonetim Sistemleri (2-0)2 (ECTS:2)

Yil/Yariyil
Dersin Cinsi
Dersin Igerigi

On sart/Onerilen

Dersin amaci ve hedefi

Ders Kitabi/Diger Materyal

Ogretme Sekli

Dersin Degerlendirilmesi
Egitim Dili

Ogretim Elemam

2.Y 11/ Bahar Donemi

Secmeli

Guda Kontaminatlari ve bozulma etkenleri. Mikrobiyal
kontaminantlar ve bulagsma yollari. Mikrobiyal bulagsmalarla
olusan sorunlar. Mikrobiyal kokenli gida bozulmalari
Guda koruma teknikleri wve iirin giivenligi. Gidalarin
korunmas1 prensibi ve gerekliligi. Gidalara uygulanan
temel koruma ve isleme teknikleri. Gidalarin korunmasinda
etki mekanizmalari. Gidalara gdre uygulanacak 6zgiin
isleme tekniklerinin belirlenmesi. Isil islem uygulamalari.
Ismlama uygulamalar.  Ultraviyole (UV) 1sm1  ve
Mikrodalga uygulamalari. Soguk ve donmus muhafaza
uygulamalari. Gidalarda kalite glivenligi ve {iriin kontrolii.
Kalitenin tanimi. HACCP kavrami. Mikrobiyolojik olarak
iiriin ~ giivenliginin ~ saglanmasi.  Kalite  giivenligi
sistemlerinin olusturulmasinda 6nemli unsurlar. Gida kalite
kontrolinin endistriyel 6nemi. Uygulamadaki kalite
kontrol sistemleri. Gida gilivenligi konusunda tiiketici
beklentileri.

Yok

Gida Kontaminatlar1 ve bozulma etkenleri, Gida kokenli
hastaliklar ve zehirlenmeler, Dogal gida kontaminatlarindan
kaynaklanan riskler ve ¢esitli kimyasal kontaminantlar dan
kaynaklanan riskler hakkinda bilgi vermek. Gida koruma
teknikleri, triin giivenligi ve gidalarin korunmasinda etki
mekanizmalarmi kavratmak. Farkli isleme tekniklerinin
gelistirilmesinde temel kuramlar1 6 gretmek. Gidalara gore
uygulanacak 0zgiin isleme teknikleri aktarmak. Gidalarda
kalite giivenligi ve iiriin kontroliiniin 6nemini kavratmak.
Gida giivenlik sistemleri ve kalitenin dnemini belirtmek.
Kalite giivenligi sistemlerinin olugturulmasinda Onemli
unsurlar hakkmda bilgi vermek. Gida kalite kontroliiniin
endustriyel 6nemini belirtmek. Uygulamadaki kalite kontrol
sistemleri  hakkmda bilgi vermek. Gida gilivenligi
konusunda ttketici beklentileri.

R. S. Topal. (1996).gida giivenligi ve kalite yonetim
sistemleri.

Ders verme

Bir yazili ara smav (%40); bir yazili yartyil sonu sinavi
(%60)

Tirkce
Ogr. Grv. Esra TURKER ALTUNTAS



	Seçmeli dersler

