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LYIL GUZ DONEMI

TUR101 - 115 TURIZM BILGIiSi

TURI101 - 115 Turizm Bilgisi (2-0) 2 (AKTS:2)
1.Y1l/Gliz donemi
Y1l / Yariyll
Dersin Cinsi Zorunlu

Dersin Icerigi

Temel turizm kavramlari, turizmin tarihgesi, turizm tiirleri,
turizm arzi1 ve talebi, ulusal ve uluslar arasi turizm kurum ve
kuruluslar1 ve Tiirkiye’deki turizmin durumunun
degerlendirilmesi

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Turizmin temel kavramlarini anlamak, turizmin tarihgesi,
tiirleri, arz ve talebi, ulusal ve uluslarlarasi turizm kurum ve
kuruluslar1 ve Tiirk turizminin gliniimiize kadar gelisimi
hakkinda genel bilgi sahibi olmak

Ders Kitabi / Diger Materyal

Nazmi Kozak vd. “Genel Turizm” Detay Yay. Ankara

Ogretme Sekli

Ders verme

Dersin Degerlendirilmesi

Bir yazili ara sinav(% 40), bir yazil1 yariyil siavi(% 60)

Egitim Dili

Tlirkce

Ogretim Elemam

ASC103 -117 MUTFAK UYGULAMALARI

ASC103 — 117 Mutfak Uygulamalari | (2-4) 6 (AKTS:4)

Y1l / Yariyill

1.y1l/Giiz Donemi

Dersin Cinsi

Zorunlu

Dersin icerigi

Konaklama ve Yiyecek igecek Isletmelerinde Mutfagin
Onemi, planlanmas1 ve yerlesimi, kullanilan arag ve gerecle
mutfakta hijyen ve kazalar, yemek pisirme, dograma
sekilleri ve dlciiler, yemek pisirme uygulamalari

On sart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Mutfagin 6nemini anlamak, yerlesimi, kullanilan arag ve
gerecler, mutfakta hijyen, kazalar, yemek pisirme,
dograma sekilleri, Ol¢iiler hakkinda bilgi sahibi olmak ve
ogrenilenler uygulayabilmek

Ders Kitabi / Diger Materyal

Ders Notlari

Ogretme Sekli

Ders verme, uygulama

Dersin Degerlendirilmesi

Bir yazili ara sinav( %25) bir uygulamali ara sinav( %25),
bir yazili ve uygulamali final sinavi( % 50)

Egitim Dili

Tiirkge

Ogretim Elemam




ASC105 - 119 BESLENME VE DIYET

ASC105 - 119 Beslenme ve Diyet

(2-0) 2 (AKTS:3)

Y1l / Yariyill

1. Y11/ Giiz Dénemi

Dersin Cinsi

Zorunlu

Dersin Icerigi

Insan viicudunun yapis1 ve ¢alisma diizeni, besin,
beslenme, besin 6geleri ve tanimlari, belli baslt besin
ogelerinin kaynaklari, 6zellikleri, islevleri ve

yetersizliklerinde olusan saglik sorunlari, yeterli ve dengeli

beslenme ilkeleri, 6zel durumlara gore diyet ¢esitleri ve
menii gelistirme

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Insan viicudunun yapisini ve calisma diizenini anlamak,
beslenme ile ilgili temel kavramlar1 6grenme ve menii
gelistirebilme

Ders Kitabi / Diger Materyal

Ergiin Sencer “Beslenme ve Diyet” Beta Basim Istanbul

Ogretme Sekli Ders verme
Dersin Degerlendirilmesi Bir yazili ara smav( % 40) bir yazil1 yartyil sinavi(% 60)
Egitim Dili Tiirkce

Ogretim Elemam

TUR103 - 121 TURIZM ISLETMECILIiGi

TUR103 - 121 Turizm sletmeciligi

(2-0) 2 (AKTS:3)

Y1l / Yariyll

1.Y1l/ Gliz donemi

Dersin Cinsi

Zorunlu

Dersin Icerigi

Turizm Olayina genel yaklagim, turizm isletmeleri ve
turizm isletmeciligi, yonetim, yonetim diisiincesinin
Onemi, tarihsel gelisimi ve turizm isletmeleri agisindan
degerlendirilmesi

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Turizm olayini anlamak ve turizm sektoriinde yer alan
isletmelerin yonetsel 6zellik ve farkliliklarini 6grenme

Ders Kitabi / Diger Materyal

[.Sabir Barutgugil “Turizm Isletmeciligi”Beta Basim
[stanbul

Ogretme Sekli Ders verme
Dersin Degerlendirilmesi Bir yazili ara simnav(% 40), bir yazil1 yartyil sinavi(% 60)
Egitim Dili Tiirkce

Ogretim Elemam




ASC107 - 123 MUTFAK ORGANIZASYONU

ASC107 - 123 Mutfak Organizasyonu (2-0) 2 (AKTS:4)
Y1l / Yarlyll lyll/ Guz donem1
Dersin Cinsi Zorunlu

Dersin Icerigi

Toplu beslenme yapilan kurumlar, 6zellikleri, mutfak ve
yemekhane fizibilite planlamasi, mutfak bdliimleri, yemek
planlama ve tarif gelistirmede kullanilan yontemler,
standart yemek tarifleri, mutfak igletmelerinde kalite,
denetleme, is analizi ve i tanimlari, saglik ve giivenlik
Onlemleri

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Toplu beslenme yapilan kurumlar hakkinda bilgi sahibi
olmak, bir mutfagin planlamasi ve organizasyonunu
olusturabilmek, mutfak i¢inde personel planlamasi
yaparak gorev ve sorumluluklar tanimlayabilmek,
standart regete olusturabilmek ve mutfakta is akigini

diizenleyebilme
Ders Kitabi / Diger Materyal Ders Notlar1
Ogretme Sekli Ders verme
Dersin Degerlendirilmesi Bir yazili ara sinav(% 40), bir yazil1 yartyil sinavi(% 60)
Egitim Dili Tiirkce

Ogretim Eleman

ASC109 - 125 YIYECEKLERDE MUHAFAZA VE HIJYEN

ASC109 - 125 Yiyeceklerde Muhafaza ve

Hijyen

(2-0) 2 (AKTS:3

Y1l / Yaryill

1.y1l/Giiz Donemi

Dersin Cinsi

Zorunlu

Dersin Icerigi

Besinler, besin gruplari, besinlerin bozulma nedenleri,
besinlerin bozulmasini 6nlemede alinabilecek onlemler,
besinlerin islenmesi ve saklanmasi

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Mutfak kullanilan besinleri tanima ve bunlarin islenmesi ve
saklanmasini 6grenme

Ders Kitabi / Diger Materyal

Sidika Bulduk “ Yiyeceklerde Muhafaza ve Hijyen” Detay

yayincilik Ankara
Ogretme Sekli Ders verme
Dersin Degerlendirilmesi Bir yazili ara sinav(% 40), bir yazili yariyil sinavi(% 60)
Egitim Dili Tiirkce

Ogretim Elemani




ING101 - 127 MESLEKi YABANCI DiL I

ING101 - 127 Mesleki Yabanci Dil I (2-0) 2 (AKTS:3)

1. Y1l Giz Donemi

Y1l / Yariyll
Dersin Cinsi Zorunlu
Dersin Icerigi Konusma, Dinleme—Anlama, Yazma
Okuma—Anlama
Onsart / Onerilen Yok
Dersin Amaci ve Hedefi Yabanci dilden mesleki alanlarda faydalanma, yabanci dili

anlayabilme, konusabilme, yazabilme ve okuyabilme

Ders Kitabi / Diger Materyal Ders Notlar1

Ogretme Sekli Ders verme
Dersin Degerlendirilmesi Bir yazili ara sinav( %40) bir yazili final sinavi(%60)
Egitim Dili Ingilizce

Ogretim Elemam

YAD103/105/101 -111/113/109 YABANCI DIL I

YAD103/105/101 -111/113/109 Yabanci Dil 1 (2-0) 2 (AKTS:2)
1. Y1l Giiz Donemi
Y1l / Yariyill
Dersin Cinsi Zorunlu
Dersin Icerigi Konusma, dinleme-anlama, yazma, okuma-anlama
Onsart / Onerilen Yok
Dersin Amaci ve Hedefi Ogretilen yabanci dili dogru olarak anlayabilme,

okuyabilme ve konusabilme

Ders Kitabi / Diger Materyal Demirel, O. ve Sahinel S. 2005, Passport to English
Azar, Betty Schrampfer ; Basic English Grammar ;

Ogretme Sekli Ders verme
Dersin Degerlendirilmesi Bir yazili ara sinav(%40), bir yazili final sinavi(%60)
Egitim Dili Ingilizce

Ogretim Elemam




SOS103 - 129 CEVRE VE KENTLESME

SOS103 - 129 Cevre ve Kentlesme

(3-0) 3 (AKTS:)

Y1l / Yariyill

1.y1l/Giiz Donemi

Dersin Cinsi

Se¢meli

Dersin Icerigi

Kent, Kentlesme, Kentlesme Nedenleri, Kentlesmenin
Sonuglar1, Gecekondulagsma, Cevre kentlesme, Cevre,
Cevresel Degerler, Cevre Sorunlari ve Coziim Onerileri,
Cevre ve Ekonomik Kalkinma

On sart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Bu ders ile 6grencinin; kent, kentlesme, kentlesme
nedenleri, kentlesmenin sonuglari, gecekondulagma, cevre
kentlesme, cevre, ¢evresel degerler, ¢evre sorunlari ve
¢Ozlim Onerileri, ¢cevre ve ekonomik kalkinma
konularindaki bilgilerini arttirma ve bu konulardaki
problemleri ¢ozme yetenegini gelistirmektir.

Ders Kitabi / Diger Materyal

Ethem Kadri PEKTAS, Cevre ve Kentlesme Ders Notlari,
Rusen KELES, Kentlesme Politikas1, Zerrin Toprak
KARAMAN, Cevre Yonetimi ve Politikasi.

Ogretme Sekli

Ders verme

Dersin Degerlendirilmesi

1 yazili ara sinav(%40) ve 1 yazili yariyil
sonu sinavi (%60

Egitim Dili

Tiirkce

Ogretim Elemam

TUR111 -131 TERMAL TURIZM

TUR111 -131 Termal Turizm

(2-0) 2 (AKTS:)

Y1l / Yariyil

1.Y1l/ Giiz Dénemi

Dersin Cinsi

Secmeli

Dersin Icerigi

Uriin cesitlendirmesi, saglik turizmi, termal turizm
kavrami, termalizmin 6zellikleri, termal oteller, kiir
uygulamalari, Tiirkiye’deki termal kaynaklar, termalizme
yonelik yasal diizenlemeler. Termal turizm arzi ve talebi

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Turistik tirtin ¢esidi olarak termal turizm hakkinda
bilgilenme ve Tiirkiye’nin termal turizm potansiyelini
kavrayabilme

Ders Kitabi / Diger Materyal Ders Notlari

Ogretme Sekli Ders verme

Dersin Degerlendirilmesi Bir yazili ara sivav(% 40), bir yazili yartyil sinavi(% 60)
Egitim Dili Tiirkce

Ogretim Elemam




TDL101- 101 TURK DIiLi I

TDL101 - 101 Tiirk Dili (2-0) 2 (AKTS:1)
Y1l / Yariyll 1. Y1l Giliz Donemi
Dersin Cinsi Zorunlu
Dersin Icerigi Dil ,diller ve Tiirk dili

Dil bilgisi,sozciik,climle

Kelime Tiirleri

Anlatimin 6geleri ve anlatim tiirleri
Diizgiin ve etkili konugmanin temel ilkeleri

Onsart / Onerilen Yok

Dersin Amaci ve Hedefi Dilin,insan aklinin {iriinii oldugunu kavrayabilme.

Tiirk dilinin yapisal 6zelliklerini ve zenginligini
kavrayabilme.

Yazili anlatimda basarili olmanin yollarini kavrayabilme.
Arastirma, okuma ve bilgilenme kabiliyetlerini
uygulayabilme

Ders Kitabi / Diger Materyal Tiirk Dili 1-11, Afyon Egitim Saglik ve Bilim Arastirma
Vakfi Yayini, Afyon 2005

Tiirk Dili ve Kompozisyon Bilgileri igerikli tiim kaynaklar,
Tiirkce Sozliik, imla Kilavuzu, Deyimler Sozliigii,
Atasozleri Sozligi, siireli yaymlar

Ogretme Sekli Ders verme
Dersin Degerlendirilmesi Bir yazili ara sinav(%40), bir yazili final sinavi(%60)
Egitim Dili Tiirkge

Ogretim Elemam

TAR101 - 103 A.QLLTI

TAR101 - 103 A.LLT (2-0) 2 (AKTS:1)
Y1l / Yariyll 1. Y1l Giliz Donemi
Dersin Cinsi Zorunlu
Dersin Icerigi Temel kavramlar
Tiirk inkilab1 6ncesinde Osmanli Devletinin yaptig
1slahatlar

Tiirk Inkilabinin hazirlik donemi
Tiirk Istiklal Savasi

Onsart / Onerilen Yok

Dersin Amaci ve Hedefi Inkilap ve benzeri kavramlar1 kavrayabilme.

Ders Kitab1 / Diger Materyal R. Turan v.d., Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi, Gazi
Ogretme Sekli Ders verme

Dersin Degerlendirilmesi Bir yazili ara sinav(%40), bir yazili final sinavi(%60)
Egitim Dili Tiirkge

Ogretim Elemam




GSN101 -107 G.SANATLAR |

GSN101 - 107 G.Sanatlar 0-1)1 (AKTS:1)
Y1l / Yariyll 1.Y1il / 1-2. Yariyil
Dersin Cinsi Secmeli
Dersin Icerigi Ogrencilerin bilgi ve becerileri dogrultusunda egilimli

olduklar1 konularda ii¢ boyutlu iiriinlerin tiretimi.
Kullanilan hammaddelere 6rnekler; ahsap,cam,seramik,
Metal kumas v.s

Onsart / Onerilen Yok

Dersin Amaci ve Hedefi Ogrencilere branslarmin disindada yeteneklerini
sergileyecekleri zaman ve mekan1 yaratmak

Ders Kitabi / Diger Materyal Ders Notlar1

Ogretme Sekli Uygulama

Dersin Degerlendirilmesi Vize:%40 Final:%60
Egitim Dili Tiirkce

Ogretim Elemam Gokay Tazegiil

BEG101 - 105 BEDEN EGITiMIi 1

BEG101 - 105 Beden Egitimi I 0-1)1 (AKTS:1)
Y1l / Yariyill 1.Y1l / Giiz Yariyilh
Dersin Cinsi Se¢meli
Dersin Icerigi Atletizm brangiyla ilgili ; kosular, atma ve atlamalar. Serbest

Jimnastik. Takim sporlari: Futbol, voleybol, basketbol,
hentbol ile ilgili temel beceriler.

Onsart / Onerilen Yok

Dersin Amaci ve Hedefi Beden Egitimi ve sporla ilgili temel bilgi, beceri, tavir ve
aliskanliklar edinerek genglerin fiziksel, zihinsel ve sosyal
gelisimini saglamak.

Ders Kitabi / Diger Materyal |Araci. H., 1998, Okullarda Beden Egitimi
Hazar. M., 1997, Beden Egitimi ve Sporda Oyun Egitimi

Ogretme Sekli Anlatim ve uygulama
Dersin Degerlendirilmesi Bir uygulamali ara simav (%40); bir uygulamali yariyil sonu
Egitim Dili Tiirkce

Ogretim Elemam




ASC104 - 116 MUTFAK UYGULAMALARI 11

ASC104 — 116 Mutfak Uygulamalari 11

(2-4) 6 (AKTS:5)

Y1l / Yariyll

1.Y1l/Bahar Donemi

Dersin Cinsi

Zorunlu

Dersin Icerigi

Degisik besin gruplariyla yemek hazirlama uygulamalari

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

yemek pisirme, dograma sekilleri, dlgiiler hakkinda bilgilerin
gelistirilmesi ve pratik yemek uygulamalarini basarili bir

sekilde yapabilmek
Ders Kitabi / Diger Materyal |Ders Notlari
Ogretme Sekli Uygulama

Dersin Degerlendirilmesi

Bir uygulamali ara sinav( %40), Bir uygulamali final sinavi(
% 60)

Egitim Dili

Tiirkce

Ogretim Elemam

BiL102 -118 Bilgisayar

BiL102 -118 BILGISAYAR

(2-0) 2 (AKTS:3)

Yil / Yaryll

1.y1l/ Bahar Dénemi

Dersin Cinsi

Zorunlu

Dersin Icerigi

Bilgisayar ve gliniimiizde bilgisayar kullaniminin 6nemi,
bilgisayar tiirleri, paket programlar, temel bilgisayar
kavramlari, turizm isletmelerinde bilgisayar kullanimi ve
sagladig1 kolayliklar, Microsoft Windows word ve Excel
programlarinin kullanimi

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Bilgisayar kullanim becerilerini gelistirmek ve mutfakta
gerekli bilgisayar programlarini kullanabilmek

Ders Kitabi / Diger Materyal

Ders Notlari

Ogretme Sekli

Ders verme, uygulama

Dersin Degerlendirilmesi

Bir yazili ara sinav( % 30) bir uygulamali final sinavi(% 30)
bir yazili final sinavi(%40)

Egitim Dili

Tiirkce

Ogretim Elemam




ASC108 - 120 RESTORAN OPERASYONLARI

ASC108 - 120 Restoran Operasyonlari

(1-2) 3 (AKTS:3)

Y1l / Yariyll

1.Y1l/ Bahar donemi

Dersin Cinsi

Zorunlu

Dersin Icerigi

Servis hakkinda genel bilgi, servis alanlar1 ve 6zellikleri,
serviste kullanilan arag ve gerecler, servis personelinin
gorev ve sorumluluklari, servis oncesi hazirliklar, servis
usulleri, kahvalti, oda servisi ve ickiler hakkinda genel bilgi

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Konaklama ve yiyecek icecek hizmetlerinde gerceklestirilen|
yiyecek ve icecek servis hizmetinin nasil nerede, ne ile ve
nasil gerceklestirildigini anlama ve bunu uygulayabilme

Ders Kitabi / Diger Materyal

Mehmet Giirel ve Gulol Gurel “Servis ve Bar” MEB.
Yayinlar1 Eskisehir

Ogretme Sekli

Ders verme, uygulama

Dersin Degerlendirilmesi

Bir yazili ara sinav (% 30) bir uygulamali final sinavi( %
30) bir yazili final sinavi (% 40)

Egitim Dili

Tiirkce

Ogretim Elemani

SOS105 - 122 DAVRANIS BiLIMLERI

SOS105 - 122 Davranis Bilimleri

(2-0) 2 (AKTS:3)

Y1l / Yariyill

1.y1l / Bahar donemi

Dersin Cinsi

Zorunlu

Dersin Icerigi

Sosyoloji,sosyolojide kuramsal yaklagimlar,toplum ve
toplumsal yapi,kiiltiir,toplumsallagma,toplumsal
gruplar,aile kurumu,toplumsal tabakalasma ve
degisme,su¢ ve sug tiirleri,psikoloji bilimi,gelisim
psikolojisi,kisilik psikolojisi,davranis bozukluklari ve
uyum

On sart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Ogrenciye sosyal psikoloji hakkinda bilgi vermek.Dersin
sonunda dgrencinin sosyal durumlarda her bir davranigin
dogasini ve nedenlerini anlayabilir hale gelmesini
saglamak

Ders Kitabi / Diger Materyal

Davranis Bilimlerine Giris, AOF Yayinlari, Eskisehir,2004

Ogretme Sekli

Ders verme

Dersin Degerlendirilmesi

1 yazili ara sinav(%40) ve 1 yazili yariyil
sonu siavi (%60

Egitim Dili

Tiirkge

Ogretim Elemam




ASC106 - 124 YIYECEKLERDE KALITE VE KANTITE

ASC106 - 124 Yiyeceklerde Kalite ve Kantite

(2-0) 2 (AKTS:2)

Y1l / Yariyill

1.y1l /Bahar donemi

Dersin Cinsi

Zorunlu

Dersin Icerigi

Kalite kavrami, kalitenin unsurlari, yiyecek iiretiminde
kalite, yiyecek liretiminde kalitenin olusturulmasi, dlgiiler

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Yiyecek iiretiminde kalite standartlarinin
gerceklestirilebilmesi igin gerekli bilgilerin 6grenilmesi

Ders Kitabi / Diger Materyal

Tomris Altug “Gidalarda Kalite Kontrol” Ege Uni. Yay.
[zmir

Ogretme Sekli Ders verme
Dersin Degerlendirilmesi Bir yazili ara sinav(%40) bir yazili final sinavi(%60)
Egitim Dili Tiirkce

Ogretim Elemam

GID103 -126 GIDA TEKNOLOJiSi

GID103 -126 Gida Teknolojisi

(2-0) 2 (AKTS:3)

Y1l / Yariyill

1.Y1l /Bahar Donemi

Dersin Cinsi

Zorunlu

Dersin icerigi

Gidalarin islenmesi ve saklanmasi, saklama yontemleri,
meyve ve sebze teknolojisi, et ve et tirlinleri teknolojisi, siirg
uygulanan teknolojik iglemler, hububat ve yag teknolojisi

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Mutfakta yemek iiretimi amacli kullanilan gidalarin isleme
ve saklama yontem ve teknolojilerini anlamak

Ders Kitabi / Diger Materyal

Sidika Bulduk “Gida Teknolojisi” Detay Yay. Ankara

Ogretme Sekli

Ders verme

Dersin Degerlendirilmesi

Bir yazili ara simav( %40) bir yazili final sinavi(% 60)

Egitim Dili

Tiirkce

Ogretim Elemam




ING102 -128 MESLEKI YABANCI DIL II

ING102 -128 Mesleki Yabanci Dil 11 (2-0) 2 (AKTS:3)
Yil/ Yariyil 2. Y1l Bahar Donemi
Dersin Cinsi Zorunlu
Dersin I¢erigi Konusma, Dinleme-anlama, Yazma, Okuma-anlama
Onsart / Onerilen Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Yabanci dilden mesleki alanlarda faydalanma, yabanci dili
anlayabilme, konusabilme, yazabilme ve okuyabilme

Ders Kitabi / Diger Materyal

Ders Notlari

Ogretme Sekli Ders verme
Dersin Degerlendirilmesi Bir yazili ara sinav (%40) Bir yazili final sinavi (%60)
Egitim Dili Tiirkge

Ogretim Elemam

YAD122/124/120 — 112/114/110 YABANCI DIL II

YAD122/124/120 — 112/114/110 Yabanci Dil II (3-0)3 (AKTS:3)

Yil / Yaryll

1. Y1l Bahar Donemi

Dersin Cinsi

Zorunlu

Dersin Icerigi

Konusma, Dinleme-Anlama, Yazma
Okuma-Anlama

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Ogretilen yabanci dili dogru olarak anlayabilme,
okuyabilme ve konusabilme

Ders Kitabi / Diger Materyal

Demirel, O. ve Sahinel S. 2005, Passport to English
Azar, Betty Schrampfer ; Basic English Grammar ;
Longman

Zeit fiir Deutsch, Themen ( Lehrwerk fiir Deutsch als
Fremdsprache )

Ogretme Sekli

Ders verme

Dersin Degerlendirilmesi

Bir yazili ara sinav( %40) bir yazili final sinavi(%60)

Egitim Dili

Tiirkce

Ogretim Eleman




TUR212 - 130 TURIZM VE CEVRE ILISKIiSi

TUR212 - 130 Turizm ve Cevre iliskisi

(2-0) 2 (AKTS:)

Y1l / Yariyll

1.y1l/ Bahar donemi

Dersin Cinsi

Se¢meli

Dersin Icerigi

Insan-gevre-turizm iliskileri ve denge, cevre koruma ve cevrd
ve turizm iliskileri, dogal kaynaklarin siniflandirilmasi ve
korunmast, turizm planlarinda ¢evrenin yeri, turizm-gevre
etkilesimi ve sorunlar, Tiirkiye’de turizm ve cevre iligkileri
turizm ve gevre politikalari

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Turizm sektorii ile ¢cevre arasindaki iligkiyi anlama ve
cevrenin turizm acgisindan 6nemini kavramak

Ders Kitabi / Diger Materyal

INiizhet Kahraman “Turizm ve Cevre” Detay Yay. Ankara

Ogretme Sekli Ders verme
Dersin Degerlendirilmesi Bir yazili ara sinav(%40) bir yazili final sinavi(%60)
Egitim Dili Tiirkce

Ogretim Elemam

TUR214 - 132 TURISTIiK TUKETICI DAVRANISLAR

TUR214 - 132 Turistik Tiiketici Davranislari

(2-0) 2 (AKTS:)

Y1l / Yaryll

1. y1l /Bahar Dénemi

Dersin Cinsi

Sec¢meli

Dersin Icerigi

Tiiketici pazari, tiikketici satin alma davraniglari, tiiketici
kararlarini etkileyen faktorler, tiiketici karar verme siireci,
tiikketici tatmini, satin alma aligkanliklar1 ve tiiketici tipleri,
Pazar gelisim egilimleri

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Turizm tiiketicisi olarak turistlerin satin alma siirecini
O0grenme ve turistlerin beklentilerine uygun iiriin gelistirme
yollarint anlama

Ders Kitabi / Diger Materyal |Ders Notlari

Ogretme Sekli Ders verme

Dersin Degerlendirilmesi Bir yazili ara sinav(%40) bir yazili final sinavi(%60)
Egitim Dili Tiirkce

Ogretim Eleman




BEG102 -106 BEDEN EGITiMi II

BEG102 -106 Beden Egitimi I 0-1)1 (AKTS:1)
Y1l / Yariyll 1.Y1l / Bahar Yariyili
Dersin Cinsi Se¢cmeli

Dersin Icerigi

Atletizm brangiyla ilgili ; kosular, atma ve atlamalar. Serbest
Jimnastik. Takim sporlar1: Futbol, voleybol, basketbol, hetbol
ile ilgili temel beceriler

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Beden Egitimi ve sporla ilgili temel bilgi, beceri, tavir va
aliskanliklar edinerek genglerin fiziksel, zihinsel ve sosyal
gelisimini saglamak

Ders Kitabi / Diger Materyal

Egitimi Araci. H., 1998, Okullarda Beden Egitimi
Hazar. M., 1997, Beden Egitimi ve Sporda Oyun Egitimi

Ogretme Sekli

Anlatim ve uygulama

Dersin Degerlendirilmesi

Bir uygulamali ara sinav (%50); bir uygulamali yariyil sonu
siavi (%50)

Egitim Dili

Tiirkge

Ogretim Elemam

GSN102 - 108 GUZEL SANATLAR 11

GSN102 - 108 Giizel

Sanatlar I1 0-1)1 (AKTS:1)

Yil / Yaryll

1.Y1l / Bahar Yariyili

Dersin Cinsi

Sec¢meli

Dersin Icerigi

Ogrencilerin bilgi ve becerileri dogrultusunda egilimli
olduklar1 konularda ti¢ boyutlu tiriinlerin tiretimi.Kullanilan
hammaddelere 6rnekler; ahsap,cam,seramik,

Metal kumas v.s

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Ogrencilere branslarmin disindada yeteneklerini
sergileyecekleri zaman ve mekan1 yaratmak

Ders Kitabi / Diger Materyal [Yok

Ogretme Sekli Uygulama

Dersin Degerlendirilmesi \ize:%40 Final:%60
Egitim Dili Tiirkge

Ogretim Elemam




TDL102 - 102 Tiirk Dili

TDL102 - 102 TURK DIiLi II

(2-0) 2 (AKTS:1)

Y1l / Yariyll

1. Y1l Bahar Donemi

Dersin Cinsi

Zorunlu

Dersin Icerigi

Yazili ve sozIlu anlatim tirleri
Noktalama ve yazim kurallar
Anlatim bozukluklari

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Glinliik hayattaki yazili anlatim tiirleri konusunu taniyabilme.
Noktalamanin yazili anlatimdaki 6nemini kavrayabilme.
Dogru anlatimin kisisel ve toplumsal iletisimdeki 6nemini
kavrayabilme.

Arastirma, okuma ve bilgilenme kabiliyetlerini uygulayabilme

Ders Kitabi / Diger Materyal

Erdogan Boz, Tiirk Dili I-1I, AKU Yayinlari, Afyonkarahisar

Ogretme Sekli

Ders verme

Dersin Degerlendirilmesi

Bir yazili ara simav( %40) bir yazili final sinavi(%60)

Egitim Dili

Tiirkce

Ogretim Elemam

TAR102 - 104 A.LLT

TAR102 - 104 ALITII

(2-0) 2 (AKTS:1)

Yil / Yaryll

1. Y1l Bahar Donemi

Dersin Cinsi

Zorunlu

Dersin icerigi

Atatlirk donemi inkilaplari
Atatlirk donemi Tiirkiye cumhuriyeti’nin dis siyaseti
Atatiirk ilkeleri

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Tiirkiye Cumbhuriyeti devletinin kurulusunu saglayan Atatiirk
[nkilaplarin1 kavrayabilme.

Atatlirk donemi Tiirkiye Cumhuriyeti’nin dis politikasinin
esaslarini kavrayabilme.

Atatiirk Ilkelerinin dogus sebeplerini ve Atatiirk ilkelerini
kavratmak

Ders Kitabi / Diger Materyal

R. Turan v.d., Atatiirk ilkeleri ve Inkilap Tarihi, Gazi
Kitabevi, Ankara

Ogretme Sekli Ders verme
Dersin Degerlendirilmesi Bir yazili ara sinav( %40) bir yazili final sinavi(%60)
Egitim Dili Tiirkce

Ogretim Eleman




ASC201 - 201 TURK MUTFAGI

ASC201 - 201 Tiirk Mutfag: (1-2)3 (AKTS:5)
2.Y1l /Giliz Dénemi
Y1l / Yariyll
Dersin Cinsi Zorunlu
Dersin Icerigi Tiirk mutfaginin tarihsel gelisimi, gelisimi etkileyen kiiltiirler,

Selguklu-Osmanli Mutfaklari, Cagdas Tiirk Mutfag,
bolgelere ait mutfak 6zellikleri

Onsart / Onerilen Yok

Dersin Amaci ve Hedefi Tiirk mutfaginin gelisimini ve etkileyen unsurlar1 kavrama ve
Tiirk mutfaginin 6zelliklerini anlama

Ders Kitab1 / Diger Materyal |Ayse Baysal ve Digerleri “Tiirk Mutfagindan Ornekler”,
(Necip Usta “Tiirk Tatl1 Sanat1”

Ogretme Sekli Ders verme ve uygulama

Dersin Degerlendirilmesi Bir yazili ara sinav( % 30) bir uygulamali final sinavi(%30)
bir yazili final sinavi(%40)

Egitim Dili Tiirkce

Ogretim Elemam

ASC203 - 203 MUTFAK UYGULAMALARI 111

ASC203 - 203 Mutfak Uygulamalari I1I (2-4) 6 (AKTS:6)
2.Y11/Gliz Dénemi
Yil / Yaryll
Dersin Cinsi Zorunlu
Dersin icerigi Degisik besin gruplariyla yemek hazirlama uygulamalari
Onsart / Onerilen Yok
Dersin Amaci ve Hedefi Yemek pisirme, dograma sekilleri, 6l¢iiler hakkinda

bilgilerin gelistirilmesi ve pratik yemek uygulamalarini
basarili bir sekilde yapabilmek
Ders Kitabi / Diger Materyal  |Ders Notlari

Ogretme Sekli Uygulama

Dersin Degerlendirilmesi Bir uygulamali ara sinav( %40), Bir uygulamali final sinavi(
% 60)

Egitim Dili Tiirkce

Ogretim Eleman




GID213 - 205 GIDA MEVZUATI

GID213 - 205 Gida Mevzuati (2-0) 2 (AKTS:4)
2.y1l /Gliz Donemi
Y1l / Yariyll
Dersin Cinsi Zorunlu

Dersin Icerigi

Tiirkiye’de gegerli olan gida maddelerine iligkin yasa, tiiziik,
yonetmelik ve standartlar, uluslar aras1 gida maddeleri
denetimi

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Tiirkiye’de gida mevzuati ile ilgili mevcut yasal kurallari
kavrama ve anlama

Ders Kitabi / Diger Materyal Ders Notlari

Ogretme Sekli Ders verme

Dersin Degerlendirilmesi Bir yazili ara sinav(%40) bir yazili final sinavi(%60)
Egitim Dili Tiirkce

Ogretim Elemam

ASC205 - 207 YIYECEK iCECEK YONETIMI

ASC205 - 207 Yiyecek igecek Yonetimi (2-0) 2 (AKTS:4)
2.y1l /Giiz Donemi
Y1l / Yaryll
Dersin Cinsi Zorunlu

Dersin icerigi

Yiyecek icecek yonetimi kapsami ve dnemi, yiyecek icecek
boliimiinde menii planlamasi, isgiicii planlamas1 ve
kontrolii, kokteyl, biife ve ziyafet organizasyonlarinin
yonetsel planlamasi

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Yiyecek icecek isletmelerinin ve departmanlarinin yonetimi
ile ilgili planlama ve kontrol yapabilme ve degisik yiyecek
icecek organizasyonlarinin nasil yapildigini anlama

Ders Kitabi / Diger Materyal

Alptekin Sokmen “Yiyecek Igecek Isletmelerinin Ydnetimi’]

Ogretme Sekli

Ders verme

Dersin Degerlendirilmesi

Bir yazili ara sinav(%40) bir yazili final sinavi(%60)

Egitim Dili

Tiirkce

Ogretim Elemam




ASC207 - 209 MENU PLANLAMASI VE SOFRA DUZENI

ASC207 - 209 Menii Planlamasi ve Sofra Diizeni

(2-2) 4 (AKTS:5)

Y1l / Yariyill

2. Y1l /Guz DOénemi

Dersin Cinsi

Zorunlu

Dersin Icerigi

Toplu beslenme sistemlerinde menii planlamasi, meniiniin
onemi, menii planlamayi etkileyen faktorler, menti tipleri,
farkli amaglara yonelik menii onerileri, menii olugturma,
bilgisayarlt menii planlamasi

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Menii kavramini anlama ve toplu yemek servisi yapilan
yerler icin yemegin 6zelligine uygun meniiler olusturabilme

Ders Kitabi / Diger Materyal

[lknur Yoriikoglu ve Altug Yériikoglu “Konaklama ve
Agirlama Isletmelerinde Servis Yonetimi”

Ogretme Sekli

Ders verme, uygulama

Dersin Degerlendirilmesi

Bir yazili ara sinav(% 30) bir uygulamali final sinavi(%30)
bir yazili final sinavi(%40)

Egitim Dili

Tiirkce

Ogretim Elemam

ASC207 - 209 MENU PLANNING AND TABLE DESIGN

ASC207 - 209 Menu Planning and Table Design

(2-2) 4 (ECTS:5)

Year / Semester

2nd Year/ Autumn Semester

Type of Course

Compulsory

Course Contents

Menu planning in enterprises where meals served to masses,
importance of menu, factors affecting menu planning, menu
types, menu proposals for different purposes, menu
development, automated menu planning

Prerequisite / Recommended

None

Objective of the Course

To comprehend the tem of menu and develop appropriate
menus for enterprises where meals served to masses

Textbook / Recommended
Reading

[lknur Yoriikoglu ve Altug Yoriikoglu “Konaklama ve
Agirlama Isletmelerinde Servis Yonetimi”

Form of Teaching

Lecture, practice

Form of Assessment

One written midterm exam(%30) one practice final exam(%
30) one written final exam(%40)

Language of Instruction

Turkish

Instructor




TUR204 - 211 TURIZM ISLETMELERINDE HALKLA ILISKILER

TUR204 - 211 Turizm Isletmelerinde Halkla Iliskiler (2-0) 2 (AKTS:4)
2.Y1l/ Giiz Doénemi
Y1l / Yariyll
Dersin Cinsi Zorunlu

Dersin Icerigi

Halkla iliskiler kavrami, tanimi ve bir isletme fonksiyonu
olarak halkla iliskiler, halkla iligkilerde amaglar ve araglarin
belirlenmesi, halkla iligkiler politikasinin igletme politikas1
icindeki yeri, turizm igletmelerinde halkla iligkilerin yeri ve
islevleri

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Halkla iliskiler hakkinda genel bilgi sahibi olmak ve turizm
isletmelerinde halkla iligkiler baglaminda yapilabilecek
faaliyetleri anlama ve kavrama

Ders Kitabi / Diger Materyal

Zeyyat Sabuncuoglu “Isletmelerde Halkla Iliskiler” Ezgi
Y ayinlar1 Bursa

Ogretme Sekli Ders verme
Dersin Degerlendirilmesi Bir yazili ara sinav(%40) bir yazili final sinavi(%60)
Egitim Dili Tiirkce

Ogretim Elemam

TUR207 - 213 REKREASYON

TUR207 - 213 Rekreasyon (2-0) 2 (AKTS:)
2.y1l /Giiz Donemi
Y1l / Yariyil
Dersin Cinsi Se¢cmeli

Dersin Icerigi

Rekreasyonun tanimi, rekreasyonun turizm ve otel
isletmelerindeki yeri ve dnemi, rekreasyon alanlarinin
olusturulmasi, rekreasyon aktiviteleri, iilkemizde turizm
amacli rekreasyon alanlar1 ve hizmetleri

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Rekreasyon hizmet ve faaliyetlerini anlama ve tilkemizde
rekreasyon alaninda neler yapildigini kavrama

Ders Kitabi / Diger Materyal

Ders Notlari

Ogretme Sekli

Ders verme

Dersin Degerlendirilmesi

Bir yazili ara sinav(%40), bir yazili final sinavi(%60)

Egitim Dili

Tiirkce

Ogretim Eleman




TUR209 - 215 ANADOLU UYGARLIKLARI

TUR209 - 215 Anadolu Uygarliklari (2-0) 2 (AKTS:)
2.Y1l/Gliz Dénemi
Y1l / Yariyll
Dersin Cinsi Se¢cmeli

Dersin Icerigi

Anadolu’nun cografi yapist ve konumu, tarih boyunca
Anadolu’da hiikiim siiren uygarliklar: tarih 6ncesi donem,
Truva, Hititler, Frigler, Helen uygarligi, Roma Donemi,
Bizans donemi, Selguklu donemi, Osmanli donemi eserleri,
Cumbhuriyet donemi eserleri

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Anadolu’da 6nceki donemlerde yasamig farkli
medeniyetleri tanima ve bu medeniyetlerin 6nemli eserlerini
O0grenme

Ders Kitabi / Diger Materyal

Ders Notlari

Ogretme Sekli

Ders verme,

Dersin Degerlendirilmesi

Bir yazili ara sinav(%40), bir yazili final sinavi(%60)

Egitim Dili

Tiirkce

Ogretim Eleman

ASC204 - 202 MUTFAK UYGULAMALARI IV

ASC204 - 202 Mutfak Uygulamalar1 IV (2-4)6 (AKTS:4)
2.Y1l/Bahar Donemi
Y1l / Yariyll
Dersin Cinsi Zorunlu

Dersin Icerigi

Degisik besin gruplariyla yemek hazirlama uygulamalari

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Yemek pisirme, dograma sekilleri, 6l¢iiler hakkinda
bilgilerin gelistirilmesi ve pratik yemek uygulamalarini
basarili bir sekilde yapabilmek

Ders Kitabi / Diger Materyal

Ders Notlari

Ogretme Sekli

Uygulama

Dersin Degerlendirilmesi

Bir uygulamali ara sinav( %40), Bir uygulamali final sinavi(|
% 60)

Egitim Dili

Tirkge

Ogretim Elemani




TUR202 - 204 TURIZM ISLETMELERINDE PERSONEL YONETIMIi

TUR202 - 204 Turizm Isl. Personel Y&netimi (2-0) 2 (AKTS:3)
2.Y1l/ Bahar donemi
Y1l / Yariyill
Dersin Cinsi Zorunlu

Dersin Icerigi

Personel yonetimi hakkinda genel bilgi, personel politikasi,
personel yonetiminde uygulanan temel teknikler, is analizi
ve is tanimlari, is glicii bulma ve se¢me, isgoren egitimi,
isgoren degerlemesi, iicretleme, psikoteknik

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Turizm isletmelerinde personel ise alma ile ilgili teknikleri
O0grenme ve personel egitiminin, degerlemesinin,
iicretlemesini nasil gerceklestirilecegini anlama

Ders Kitabi / Diger Materyal

Meryem Akoglan Kozak “Turizm Isletmelerinde Insan
Kaynaklar1 Yénetimi ve Ornek Olaylar”

Ogretme Sekli Ders verme
Dersin Degerlendirilmesi Bir yazili ara simav( %40), bir yazil1 final sinavi(%60)
Egitim Dili Tiirkge

Ogretim Elemam

ASC206 - 206 ULUSLARARASI MUTFAK

ASC206 - 206 Uluslararas1 Mutfak (1-2) 3 (AKTS:3)
2.y1l/ Bahar donemi
Y1l / Yaryll
Dersin Cinsi Zorunlu

Dersin Icerigi

Diinya mutfaklarinin gelisimi ve 6zellikleri, nemli
mutfaklardan yemek 6rnekleri uygulamalar

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Diinya mutfaklarini tanima ve dnemli mutfaklarin popiiler
yemeklerini yapabilme

Ders Kitabi / Diger Materyal

Ders Notlari

Ogretme Sekli

Ders verme, uygulama

Dersin Degerlendirilmesi

Bir yazili ara sinav(%30) bir uygulamali final sinavi(%30)
bir yazili final sinavi(%40)

Egitim Dili

Tiirkce

Ogretim Eleman




ASC208 - 208 ZIYAFET YONETIMI

ASC208 - 208 Ziyafet Y6netimi (2-0) 2 (AKTS:3)
Y1l / Yariyil 2.Y1l/ Bahar donemi
Dersin Cinsi Zorunlu

Dersin Icerigi

Ziyafetin 6nemi, tiirleri, ziyafet kabulii, ziyafet personeli,
ziyafet meniisiiniin hazirlanmasi, ziyafet sofra diizeni,
ziyafet servisi, ziyafet organizasyonunda dikkat edilecek
Oonemli noktalar

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Yiyecek icecek isletmelerinde gergeklestirilen ziyafet
uygulamalarinin organizasyonunun planlamadan ziyafetin
gerceklestirilmesine kadar nasil gergeklestigini bilme ve
anlama

Ders Kitabi / Diger Materyal

Ders Notlari

Ogretme Sekli

Ders verme

Dersin Degerlendirilmesi

Bir yazili ara sinav(%40), bir yazili final sinavi(%60)

Egitim Dili

Tiirkce

Ogretim Elemam

ASC210 - 210 YIYECEK iCECEK MALIYET KONTROLU

ASC210 - 210 Yiyecek Icecek Maliyet Kontrolii (2-0) 2 (AKTS:3)
Y1l / Yariyil 2.Y1l/ Bahar d6nemi
Dersin Cinsi Zorunlu

Dersin Icerigi

Maliyet kavrami, maliyetlerin siniflandirilmasi, maliyet
islemleri, yiyecek ve igeceklerin porsiyon maliyetleri,
iscili maliyetlerinin hesaplanmasi

On sart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Mutfak tiretimi gerceklestirilen yemeklerin maliyetlerini
hesaplayabilmeyi anlama ve kavrama

Ders Kitabi / Diger Materyal

Yasar Yilmaz “Yiyecek Igecek Isletmelerinde Maliyet

Ogretme Sekli

Ders verme

Dersin Degerlendirilmesi

Bir yazili ara sinav(%40), bir yazili final sinavi(%60)

Egitim Dili

Tiirkge

Ogretim Elemam




ASC212 - 212 YEMEK SUSLEME SANATI

ASC212 - 212 Yemek Siisleme Sanati (1-4)5 (AKTS:4)
Y1l / Yariyil 2.Y1l/ Bahar dénemi
Dersin Cinsi Zorunlu

Dersin Icerigi

Hazirlanan her tiirlii yiyecegin servis sirasinda son sunum
olarak tabak dizayninda siisleme yontemlerinin
ogretilmesi biifelerde dekorasyon amacli heykellerin
hazirlanmasi

On sart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Hazirlanan yemeklerin ve biifelerin dekorasyon ve
stislemesi ile ilgili incelikleri kavrama ve 6grenme

Ders Kitab1 / Diger Materyal

Ders Notlari

Ogretme Sekli

Ders verme

Dersin Degerlendirilmesi

Bir yazili ara sinav(%40), bir yazili final sinavi(%60)

Egitim Dili

Tiirkge

Ogretim Elemam

ASC202 - 214 YIYECEK iICECEK SERVISi

ASC202 - 214 Yiyecek Icecek Servisi (2-0) 2 (AKTS:0)
Y1l / Yariyil 2.y1l/ Bahar Donemi
Dersin Cinsi Se¢cmeli

Dersin Icerigi

Servis hakkinda genel bilgi, serviste kullanilan
malzemeler, ment, servis usulleri, rezervasyon,
miisterilerin karsilanmas ve siparis alma, kahvalti, 6zel
servis gerektiren yemeklerin servisi hakkinda bilgi

On sart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Yiyecek icecek isletmelerinde gerceklestirilen servis
uygulamalarinin ne ile, nasil yapildigin1 anlama ve
kavrama

Ders Kitabi / Diger Materyal

Ders Notlari

Ogretme Sekli

Ders verme

Dersin Degerlendirilmesi

1 yazili ara sinav(%40) ve 1 yazili yariyil
sonu siavi (%60

Egitim Dili

Tiirkge

Ogretim Eleman




TUR210 - 216 KONGRE VE TOPLANTI YONETIMI

TUR210 - 216 Kongre ve Toplant1 Yonetimi (2-0) 2 (AKTS:)
2.Y1l/ Bahar Donemi
Y1l / Yariyll
Dersin Cinsi Se¢meli

Dersin Icerigi

Kongre ve kongre turizmi kavramlari, kongre turizminin
ozellikleri, kongre turizminin yapisal analizi, kongre
yonetim siireci, Tiirkiye nin kongre turizmi agisindan
mevcut durumu ve potansiyelinin degerlendirilmesi

Onsart / Onerilen

Yok

Dersin Amaci ve Hedefi

Bir {iriin ¢esidi olarak kongre turizmi hakkinda bilgi sahibi
olmak, bir kongrenin gergeklesme siirecini 6grenmek ve
Tiirkiye’nin kongre turizmi agisindan degerlendirilmesini
yapabilmek.

Ders Kitabi / Diger Materyal

Yusuf Aymankuy “Kongre Turizmi ve Fuar
Organizasyonlar1” Detay Yay. Ankara

Ogretme Sekli Ders verme
Dersin Degerlendirilmesi Bir yazili ara sinav(%40), bir yazili final sinavi(%60)
Egitim Dili Tiirkge

Ogretim Elemam




